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ALKATRÉSZEK ÉS JELLEMZŐK
ALKATRÉSZEK ÉS TARTOZÉKOK

Motoros fej

Tartozékfej

Sebesség-
szabályozó 

kar

Keverő ma-
gasságállító 

csavarja 
(nem látható)

Tartozékgomb

Motoros fej 
reteszelő 

karja (nem 
látható)

Keverőtengely

Tál**

Tálrögzítő lap 

*Csak egyes modellekhez mellékelve� Opcionális tartozékként is beszerezhető� 
**A tál formatervezése és anyaga a robotgép modelljétől függ�

Beöntőgaratos védőkarima*

Huzalhabverő

3 literes rozsdamentes acél tál*

Dagasztókar

Lapos krémkeverő Szilikon élű krémkeverő*
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ROBOTGÉP BIZTONSÁGA

VIGYÁZAT

VESZÉLY
Halálos vagy súlyos sérülést 
szenvedhet, ha nem követi azonnal az 
utasításokat.

Számos fontos biztonsági üzenetet helyeztünk el ebben a kézikönyvben és a 
készüléken. Mindig olvassa el az összes biztonsági üzenetet, és tartsa be 
azokat.

Az Ön és mások biztonsága rendkívül fontos.

Ez egy biztonsági figyelmeztető jel.
Ez a jel azokra a potenciális veszélyekre figyelmezteti Önt, amelyek 
Ön vagy mások halálos vagy súlyos sérülését okozhatják.
Minden biztonsági üzenetet követi a biztonsági figyelmeztető jel, 
valamint a „VESZÉLY” vagy a „VIGYÁZAT” szó. Ezek a szavak a 
következőt jelentik:

Halálos vagy súlyos sérülést 
szenvedhet, ha nem követi az 
utasításokat.

Minden biztonsági üzenet közli, mi a potenciális veszély, közli, hogyan lehet 
csökkenteni a sérülés esélyét, és közli, mi történhet, ha az utasításokat nem 
tartják be.

FONTOS ÓVINTÉZKEDÉSEK
Elektromos készülékek használata közben mindig be kell 
tartani az alapvető biztonsági óvintézkedéseket, ezen belül 
az alábbiakat:

1. Olvassa el az összes utasítást. A készülék helytelen 
használata személyi sérülést eredményezhet.

2. A készüléket nem használhatják csökkent fizikai, 
érzékszervi vagy szellemi képességű, illetve tapasztalatlan 
vagy nem kellően informált személyek (beleértve a 
gyerekeket is), hacsak nem kapnak felügyeletet vagy 
útmutatást a készülék biztonságos használatát illetően, és 
meg nem értik a kapcsolódó veszélyeket. 

3. Csak Európa esetén: Csökkent fizikai, érzékelési vagy 
szellemi képességű, illetve kellő tapasztalatok vagy 
ismeretek nélküli személyek számára a készülékek 
használata csak úgy lehetséges, ha felügyelet alatt vannak, 
vagy ha megtanították nekik a készülék biztonságos 
használatát, és tisztában vannak a lehetséges veszélyekkel 
is. Gyermekek nem játszhatnak a készülékkel.

4. Csak Európa esetén: Gyermekek nem használhatják 
a készüléket. Tartsa a készüléket és a tápvezetéket 
gyermekektől elzárt helyen.
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5. A gyermekek felügyeletével kell gondoskodni arról, hogy 
ne játsszanak a készülékkel.

6. Ha a hálózati tápvezeték megsérült, cseréjét a gyártónak, 
a vevőszolgálat munkatársának vagy egy hasonlóan 
szakképzett személynek kell elvégeznie a veszélyek 
elkerülése érdekében.

7. Az áramütés kockázata elleni védekezésül ne tegye 
a készüléket vízbe vagy más folyadékba.

8. Működés közben soha ne hagyja felügyelet nélkül a 
készüléket.

9. Válassza le a hálózati aljzatról, amikor a készülék nincs 
használatban, valamint bármelyik elem behelyezése vagy 
levétele, valamint tisztítása előtt.

10. Ne érjen a mozgó alkatrészekhez. Ügyeljen rá, hogy se kéz, 
haj, ruha, se lapát vagy más evőeszköz ne érjen üzemelés 
közben a tartozékokhoz; ezzel mérsékelheti a személyi 
sérülések és/vagy a készülék károsodásának veszélyét.

11. Ne működtesse a készüléket sérült vezetékkel 
vagy dugóval, ha a készülék meghibásodott, illetve 
bármilyen módon károsodott. Vigye vissza a készüléket 
a legközelebbi hivatalos szervizközpontba vizsgálatra, 
javításra vagy beállításra.

12. Ne hagyja, hogy a tápkábel lelógjon asztalról vagy 
konyhapultról.

13. Nem a KitchenAid által ajánlott vagy értékesített adapterek 
használata tüzet, áramütést vagy sérülést okozhat.

14. Ne használja a robotgépet szabadtéren.
15. Mosogatás előtt távolítsa el a lapos krémkeverőt, a 

huzalhabverőt, illetve a dagasztókart a robotgépről.
16. A termék károsodásának elkerülése érdekében ne használja 

a robotgépet magas hőmérsékletű területen, mint amilyen 
például a sütő, a mikrohullámú sütő vagy a tűzhelylap.

17. Az élelmiszerrel érintkező felületek tisztítására vonatkozó 
utasításokért lapozza fel az „Ápolás és tisztítás” c. szakaszt.

ROBOTGÉP BIZTONSÁGA
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ROBOTGÉP BIZTONSÁGA

ŐRIZZE MEG A HASZNÁLATI 
UTASÍTÁST

18. Ezt a készüléket arra szánták, hogy felhasználása háztartási 
és hasonló alkalmazásokra történjen, mint például:
- személyzeti konyhák üzletekben, irodákban vagy más 

munkakörnyezetekben;
- gazdaságok;
- ügyfelek általi használat szállodákban, motelekben és 

más szállás típusú környezetekben;
- fizetővendéglátó környezetek.
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ELEKTROMOS KÖVETELMÉNYEK

AZ ELEKTROMOS BERENDEZÉS HULLADÉKBA HELYEZÉSE

A csomagolóanyag hulladékba 
helyezése 
A csomagolóanyag 100%-ban 
újrahasznosítható, és el van látva 
az újrahasznosítás jelével �  
A csomagolás különböző részeit 
ezért felelősen kell ártalmatlanítani, 
mely teljesen megfelel a helyi, 
hulladékártalmatlanítással foglalkozó 
hatósági rendeleteknek� 

A termék kiselejtezése 
- Ez a készülék az elektromos 
és elektronikus berendezések 
hulladékairól szóló 2012/19/EU irányelv 
(WEEE) szerinti jelölést hordozza� 
- A hulladékká vált termék szabályszerű 
elhelyezésével Ön segít elkerülni a 
környezettel és az emberi egészséggel 
kapcsolatos azon esetleges negatív 
következményeket, amelyeket a termék 
nem megfelelő hulladékkezelése 
egyébként okozhatna� 

- A terméken vagy a kísérő 

dokumentációban lévő  szimbólum 
azt jelzi, hogy ezt a terméket nem 
szabad háztartási hulladékként 
kezelni, hanem el kell szállítani 
az elektromos és elektronikus 
berendezések újrahasznosítását 
végző megfelelő gyűjtőpontra� 

A termék kezelésével, hasznosításával 
és újrahasznosításával kapcsolatos 
bővebb tájékoztatásért forduljon 
a lakóhelye szerinti polgármesteri 
hivatalhoz, a háztartási hulladékok 
kezelését végző társasághoz vagy ahhoz 
a bolthoz, ahol a terméket vásárolta�

ROBOTGÉP BIZTONSÁGA

VIGYÁZAT

Áramütés veszélye

Csatlakoztassa egy földelt 
aljzatba.

Ne távolítsa el a földcsatlakozót.

Ne használjon elosztót.

Ne használjon hosszabbítót.

Ezen utasítások betartásának 
elmulasztása halálos sérülést, 
tüzet vagy áramütést 
eredményezhet.

Watt-teljesítmény:  
Maximum 300 W az 5KSM125- 
5KSM200 sorozat esetén 
Maximum 275 W az 5K45, 5KSM45-
5KSM100 sorozat esetén

Feszültség: 220-240 V 

Hertz: 50-60 Hz

MEGJEGYZÉS: Ha a dugó nem 
illik az aljzatba, forduljon képesített 
villanyszerelőhöz� Semmilyen módosítást 
ne hajtson végre a dugón� Ne használjon 
elosztót�

Ne használjon hosszabbítót� Ha a 
hálózati tápvezeték túl rövid, egy 
képesített villanyszerelővel vagy 
szervizszakemberrel telepíttessen 
egy aljzatot a készülék közelébe�
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A ROBOTGÉP HASZNÁLATA

MEGJEGYZÉS: A sebességszabályozó kar a fenti táblázatban felsorolt sebességek 
között állítható be a 3, 5, 7 és 9 sebességfokozatok elérésére, ha finomabb beállítás 
szükséges� Ne lépje túl a 2 sebességfokozatot kelt tészták készítésekor, mivel az 
károsíthatja a robotgépet�

SEBESSÉGSZABÁLYOZÁSI ÚRMUTATÓ

SEBESSÉG MŰVELET TARTOZÉK LEÍRÁS

1 KAVARÁS

 

Lassú kevergetéshez, összekeveréshez, 
pürésítéshez és minden keverési eljárás 
indításához� Liszt és száraz hozzávalók 
tésztához való hozzáadására, valamint a 
folyadékoknak a száraz hozzávalókhoz 
való hozzáadására használja� 
Ne használja az 1� sebességfokozatot kelt 
tészták keverésére vagy dagasztására�

2 LASSÚ KEVERÉS

 

Lassú keveréshez, pürésítéshez, 
gyors kavaráshoz� Kelt tészták, nehéz 
süteménytészták és cukrok keverésére 
és dagasztására használja; burgonya 
vagy más zöldségek pürésítésének 
indítása; margarin bedolgozása a 
lisztbe, valamint vékony vagy híg 
süteménytészták keverése� 

4 KEVERÉS, 
FELVERÉS

 

Félnehéz süteménytészták, így például 
aprósütemények keveréséhez� 
Cukor és margarin összekeverésére 
és habcsókoknál a cukornak a 
tojásfehérjéhez való hozzáadására 
használja� Közepes sebesség 
tortakeverékekhez� 

6 FELVERÉS, 
KIKEVERÉS

 

Közepesen gyors felverés (kikeverés) 
vagy habverés� Torták, fánkok és 
más süteménytészták befejezéséhez 
használja� Nagy sebesség 
tortakeverékekhez�  

8 GYORS FELVERÉS, 
HABVERÉS

Tejszín, tojásfehérjék és főzött mázak 
felveréséhez�

10 GYORS 
HABVERÉS

Kis mennyiségű tejszín, tojásfehérje 
felveréséhez vagy burgonyapüré 
befejező habosításához�
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A TÁL CSATLAKOZTATÁS/ELTÁVOLÍTÁSA

1
A tál csatlakoztatása: Forgassa a 
sebességszabályozót „0” helyzetbe� 
Húzza ki a robotgép dugaszát�

2
Tartsa a reteszelő kart kioldott 
helyzetben, és döntse hátra a 
motoros fejet�

3

Tegye a tálat a tálrögzítő lapra� 
Forgassa a tálat finoman az 
óramutató járásával megegyező 
irányba�

4

A tál eltávolítása: Ismételje meg 
az 1� és 2� lépést� Forgassa a tálat 
finoman az óramutató járásával 
ellentétes irányba�

TARTOZÉK ÚTMUTATÓ

TARTOZÉK HASZNÁLAT

Lapos krémkeverő és 
szilikon élű krémkeverő* 
a normál-nehéz 
keverékekhez:

  

Torták, krémes bevonatok, 
cukorkák, aprósütemények, 
kekszek, pitetészták, húskenyér, 
burgonyapüré

Huzalhabverő a levegős 
keverékekhez�

Tojások, tojásfehérjék, nehéz krémek, 
főzött bevonatok, piskótatészták, 
majonéz, egyes cukorkák

Dagasztókat az élesztős 
tészták keveréséhez és 
gyúrásához:

Kenyerek, tekercsek, pizzatészta, 
zsemlék

*Csak egyes modellekhez mellékelve� Opcionális tartozékként is beszerezhető�

A ROBOTGÉP HASZNÁLATA
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A ROBOTGÉP HASZNÁLATA

*Csak egyes modellekhez mellékelve� Opcionális tartozékként is beszerezhető�

1

A motoros fej felemelése: 
Nyomja a reteszelő kart 
kioldott helyzetbe, és emelje 
fel a fejet� Amint felemelte, 
a kar automatikusan visszatér 
zárolt helyzetbe, hogy a fejet 
felemelve tartsa�

2

A motoros fej leengedése: Nyomja 
a reteszelő kart kioldott helyzetbe, 
és finoman vigye a fejet lefelé� 
A reteszelő kar automatikusan 
visszatér zárolt helyzetbe, amikor a 
fej leért� Keverés előtt ellenőrizze a 
reteszelést úgy, hogy megpróbálja 
felemelni a motoros fejet�

A MOTOROS FEJ FELEMELÉSE/LEENGEDÉSE:

MEGJEGYZÉS: A motoros fejnek mindig zárolt helyzetben kell lennie, amikor a 
robotgépet használja�

A LAPOS KRÉMKEVERŐ, SZILIKON ÉLŰ KRÉMKEVERŐ*, 
A HUZALHABVERŐ, ILLETVE A DAGASZTÓKAR  
CSATLAKOZTATÁSA/ELTÁVOLÍTÁSA

Sérülésveszély

Húzza ki a hálózati csatlakozót, 
mielőtt a keverőfejekhez érne.

Ennek elmulasztása csonttörést, 
vágási sérüléseket vagy 
zúzódásokat eredményezhet.

VIGYÁZAT

1

A tartozék csatlakoztatása: 
Forgassa a sebességszabályozót 
„0” helyzetbe� Húzza ki a robotgép 
dugaszát�
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A ROBOTGÉP HASZNÁLATA

4

A tartozék eltávolítása: 
Ismételje meg az 1� és 2� lépést� 
Nyomja a tartozékot felfelé, 
ameddig csak lehet, és forgassa 
balra� Ezután húzza le a tartozékot 
a keverőtengelyről�

2
Tartsa a reteszelő kart kioldott 
helyzetben, és döntse hátra a 
motoros fejet�

3

Csúsztassa a tartozékot a 
keverőtengelyre, és nyomja felfelé, 
amennyire lehet� Ezután forgassa a 
tartozékot jobbra, hogy a tartozékot 
a tengelyen lévő csap fölé akassza�
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A ROBOTGÉP HASZNÁLATA

A BEÖNTŐGARATOS VÉDŐKARIMA* FELHELYEZÉSE/ELTÁVOLÍTÁSA

1

A beöntőgaratos védőkarima  
felhelyezése: Forgassa a sebesség-
szabályozót „0” helyzetbe� Húzza ki a 
robotgép dugaszát� Csatlakoztassa a 
kiválasztott tartozékot� Lásd „A lapos 
krémkeverő, szilikon élű krémkeverő*, 
a huzalhabverő, illetve a dagasztókar 
csatlakoztatása/eltávolítása” szakaszt�

2

A robotgép eleje felől csúsztassa 
a beöntőgaratos védőkarimát a tál 
fölé, amíg a védőkarima középre 
nincs igazítva A védőkarima alsó 
peremének a tál belsejébe kell 
illeszkednie�

*Csak egyes modellekhez mellékelve� Opcionális tartozékként is beszerezhető�

A KEVERŐ ÉS A TÁL KÖZÖTTI HÉZAG

1
Forgassa a sebességszabályozót 
„0” helyzetbe� Húzza ki a robotgép 
dugaszát�

2

Emelje fel a motoros fejet� 
Forgassa a csavart kissé az óramutató 
járásával ellentétes irányba (balra) a 
lapos krémkeverő emeléséhez, vagy 
azzal megegyező irányba (jobbra) a 
lapos krémkeverő leengedéséhez� 
Végezze el a beállításokat a lapos 
krémkeverőn, hogy az éppen csak 
letörölje a tál felületét� Hú túlállítja 
a csavart, lehetséges, hogy a tál 
reteszelő karja nem zár a helyére�

A robotgép úgy van beállítva gyárilag, hogy a lapos krémkeverő éppen letisztítsa a tál 
alját� Ha bármilyen okból a lapos krémkeverő nekiütközik a tál aljának, vagy túl messze 
van a táltól, könnyen korrigálni tudja a hézagot�

MEGJEGYZÉS: Amikor helyesen van beállítva, a lapos krémkeverő nem ütközik a tál aljának 
vagy oldalának� Ha a lapos krémkeverő vagy a huzalhabverő olyan közel van, hogy nekiütő-
dik a tál aljának, a bevonat lekophat a keverőről, vagy a habverő huzaljai elkophatnak�
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A ROBOTGÉP HASZNÁLATA

3

A beöntőgaratos védőkarima 
eltávolítása: Forgassa a 
sebességszabályozót „0” helyzetbe�  
Húzza ki a robotgép dugaszát�

4

Emelje ki a beöntőgaratos 
védőkarima elejét a tál pereméből, 
és húzza előrefelé� Távolítsa el a 
tartozékot és a tálat�

A BEÖNTŐGARATOS VÉDŐKARIMA* HASZNÁLATA

1

A legjobb eredmények érdekében 
forgassa el a védőkarimát úgy, hogy 
a motoros fej lefedje a védőkarimán 
lévő U alakú rést� A beöntőgarat 
éppen a tartozékfej jobb oldalán 
lesz, ha szemből néz a robotgépre�

2
Öntse a hozzávalókat a tálba 
a beöntőgaraton keresztül�

Használja a beöntőgaratos védőkarimát arra, hogy megakadályozza a hozzávalók 
kifröccsenését keveréskor, valamint hogy könnyen lehessen a hozzávalókat beönteni 
a tálba kavarás alatt�

*Csak egyes modellekhez mellékelve� Opcionális tartozékként is beszerezhető�
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A ROBOTGÉP HASZNÁLATA

OPCIONÁLIS TARTOZÉKOK

A KitchenAid opcionális tartozékok széles választékát kínálja, mint például az élelmiszer-
darálók vagy a tésztakészítők� Ezek csatlakoztathatók a robotgép tartozékmeghajtó 
tengelyéhez az itt látható módon� 

1
Csatlakoztatás: Forgassa a 
sebességszabályozót „0” helyzetbe� 
Húzza ki a robotgép dugaszát�

2

Az óramutató járásával ellentétes 
irányba forgatva lazítsa meg a 
tartozékgombot� Távolítsa el 
a tartozékfej burkolatát�

A SEBESSÉGSZABÁLYOZÓ MŰKÖDTETÉSE

1

Csatlakoztassa a robotgép vezetékét 
egy megfelelő elektromos aljzatba� 
Mindig a legalacsonyabb sebességre 
állítsa a sebességszabályozó kart 
az indításhoz, majd fokozatosan 
növelje a sebességet, hogy elkerülje 
a hozzávalók kifröccsenését� Lásd a 
„Sebességszabályozási úrmutató” 
c� táblázatot�

2

Ne kaparja le a tálat, miközben a 
robotgép üzemel� A tál és a keverő 
úgy van kialakítva, hogy alapos 
keverést biztosítson gyakori kaparás 
nélkül� A tál lekaparása egyszer vagy 
kétszer a keverés alatt rendszerint 
elegendő�

MEGJEGYZÉS: A robotgép felmelegedhet használat közben� Nagy megterhelés melletti 
hosszú keverési idő esetén a készülék teteje felforrósodhat� Ez normális jelenség�
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A ROBOTGÉP HASZNÁLATA

3

Illessze a tartozék tengelyházát a 
tartozékfejbe, megbizonyosodva 
arról, hogy a tartozékmeghajtó 
tengely illeszkedik a fej négyzetes 
tartozékaljzatába� Szükség lehet 
arra, hogy a tartozékot előre és 
hátra forgassa� Amikor a tartozék 
a megfelelő helyzetben van, 
a tartozékon lévő csap illeszkedik 
a fej peremén lévő bevágásba�

4

Húzza meg a tartozékgombot az 
óramutató járásával megegyező 
irányban, amíg a tartozék nem 
rögzül teljesen a robotgéphez�

5
Csatlakoztassa egy megfelelő 
elektromos aljzathoz� 6

Eltávolítás: Forgassa a sebességsza-
bályozót „0” helyzetbe� Húzza ki a 
robotgép dugaszát�
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TOJÁSFEHÉRJE

FELVERT TEJSZÍNHAB

Tegye a szobahőmérsékletű tojásfehérjéket a tiszta, száraz tálba� Csatlakoztassa a 
tálat és a huzalhabverőt� A kifröccsenés elkerülése érdekében fokozatosan forgassa 
a célsebességre, és verje a kívánt állagra� 

MENNYISÉG  SEBESSÉG

1 tojásfehérje  FOKOZATOSAN 10-ig

2 vagy több tojásfehérje FOKOZATOSAN 8-ig

Felverési állagok

A KitchenAid robotgép használatával a tojásfehérje nagyon gyorsan felverődik�  
Kerülje a túlverést�

Öntse a hideg habtejszínt a hűtött tálba� Csatlakoztassa a tálat és a huzalhabverőt� 
A kifröccsenés elkerülése érdekében fokozatosan forgassa a célsebességre, és verje 
a kívánt állagra� 

MENNYISÉG   SEBESSÉG

200 ml-nél (3/4 csésze) kevesebb FOKOZATOSAN 10-ig

200 ml-nél (3/4 csésze) több FOKOZATOSAN 8-ig

Felverési állagok

Figyelje nagyon a tejszínt felverés közben� Mivel a KitchenAid robotgép nagyon gyorsan 
veri a habot, csak néhány másodperc van a habverési állagok között�

TIPPEK A KIVÁLÓ EREDMÉNYEKHEZ

A ROBOTGÉP HASZNÁLATA

7

Az óramutató járásával ellentétes 
irányba forgatva lazítsa meg 
a tartozékgombot� Forgassa a 
tartozékot kissé előre és hátra, 
miközben kifelé húzza�

8

Helyezze vissza a tartozékfej 
burkolatát� Az óramutató járásával 
megegyező irányba forgatva húzza 
meg a tartozékgombot�

MEGJEGYZÉS: Lásd az egyes specifikus tartozékok használati és ápolási útmutatóját 
az ajánlott sebességbeállításokra és üzemidőkre vonatkozóan�
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TIPPEK A KIVÁLÓ EREDMÉNYEKHEZ
KEVERÉSI TIPPEK

Keverési idő

A KitchenAid robotgép gyorsabban és 
alaposabban végzi a keverést a legtöbb 
más elektromos mixernél� Ezért a legtöbb 
recept esetében a keverési időt a túlkeverés 
elkerülése érdekében módosítani kell� 

Az ideális keverési idő meghatározásához 
segítségül figyelje a keveréket vagy a 
tésztát, és csak addig keverje, amíg el 
nem éri a receptben leírt megjelenést, 
mint például „sima és krémes”� A legjobb 
keverési sebesség kiválasztásához 
használja a „Sebességszabályozási 
úrmutató” c� szakaszt�

Hozzávalók hozzáadása

A standard hozzáadási eljárás, amelyet 
a legtöbb süteménytészta, különösen 
a torták és aprósütemények esetében 
követni kell, a következő:

száraz hozzávalók 1/3-a 
folyékony hozzávalók 1/2-e 
száraz hozzávalók 1/3-a 
folyékony hozzávalók 1/2-e 
száraz hozzávalók 1/3-a

Használja az 1� sebességfokozatot, amíg a 
hozzávalók össze nem keveredtek� Ezután 
fokozatosan növelje a kívánt sebességre�

Mindig a tál oldalához lehető legközelebb 
töltse be a hozzávalókat, ne közvetlenül 
a mozgó keverőre� A beöntőgaratos 
védőkarima* használható a hozzávalók 
betöltésének egyszerűsítésére�

MEGJEGYZÉS: Ha a tál legalján lévő 
hozzávalók keverése nem elég alapos, 
a keverő nem megy bele eléggé a tálba� 
Lásd „A keverő és a tál közötti hézag” 
c� szakaszt�

Tortakeverékek

Csomagolt tortakeverékek készítésekor 
használja a 4� sebességfokozatot a 
közepes sebességhez, a 6� fokozatot 
pedig a magas sebességhez� A legjobb 
eredmények érdekében a csomagoláson 
lévő utasításokban közölt ideig keverje�

Diófélék, mazsola vagy kandírozott 
gyümölcsök hozzáadása

A szilárd anyagokat az 1� sebességen 
történő keverés utolsó néhány 
másodpercében kell hozzáadni� 
A süteménytésztának elég sűrűnek 
kell lennie ahhoz, hogy ne engedje 
a gyümölcsöket és a dióféléket 
lesüllyedni a tepsi aljára a sütés alatt� 
A ragadós gyümölcsöket lisztben meg 
kell hempergetni a tésztában való jobb 
eloszlás érdekében�

Folyékony keverékek

A nagy mennyiségű folyékony hozzávalót 
tartalmazó keverékeket alacsonyabb 
sebességen kell keverni a kifröccsenés 
elkerülése érdekében� Csak azt követően 
növelje a sebességet, hogy a keverék 
besűrűsödött�

Kelt tészták dagasztása

A kelt tészták keveréséhez és 
dagasztásához mindig a dagasztókarokat 
használja� Használja a 2� sebességfokozatot 
kelt tészták keverésére vagy dagasztására� 
Bármilyen más sebességfokozat 
használata esetén nagy a veszélye 
a készülék meghibásodásának�

Ne használjon olyan recepteket, amelyekhez 
900 g-nál (7 csésze) több általános célú 
liszt vagy 800 g-nál (6 csésze) több teljes 
kiőrlésű búzaliszt szükséges, amikor a 
dagasztást a 4,3 l-es tálban végzi�

Ne használjon olyan recepteket, amelyekhez 
1 kg-nál (8 csésze) több általános célú 
liszt vagy 800 g-nál (6 csésze) több teljes 
kiőrlésű búzaliszt szükséges, amikor a 
dagasztást a 4,8 l-es tálban végzi�

*Csak egyes modellekhez mellékelve� Opcionális tartozékként is beszerezhető�
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2

A tál, a beöntőgaratos védőkarima*, 
a rozsdamentes acél huzalhabverő*, 
a rozsdamentes acél lapos 
krémkeverő*, a rozsdamentes acél 
dagasztókar, a fehér krémkeverő*, 
a szilikon élű krémkeverő* és a 
fehér dagasztókar mosogatható 
mosogatógépben� Vagy pedig 
tisztítsa meg ezeket alaposan meleg, 
szappanos vízben, és öblítse le 
alaposan, mielőtt megszárítaná� 
Ne tárolja a keverőket a tengelyen�

3

FONTOS: A standard 
huzalhabverő mosogatógépben 
nem mosogatható� Tisztítsa meg 
alaposan meleg, szappanos 
vízben, és öblítse le alaposan, 
mielőtt megszárítaná� Ne tárolja 
a huzalhabverőt a tengelyen�

MEGJEGYZÉS: A rozsdamentes acél tartozékok mosogatógépben mosogathatók�

 
*Csak egyes modellekhez mellékelve� Opcionális tartozékként is beszerezhető�

ÁPOLÁS ÉS TISZTÍTÁS

1

Tisztítás előtt mindig ügyeljen 
arra, hogy leválassza a robotgépet 
a hálózatról� Törölje le a 
robotgépet puha, nedves 
ruhával� Ne használjon háztartási/
kereskedelmi tisztítószereket� 
Törölje le a keverőtengelyt gyakran, 
eltávolítva minden maradványt, ami 
felhalmozódhatna� Ne merítse vízbe�

VIGYÁZAT

Áramütés veszélye

Csatlakoztassa egy földelt 
aljzatba.

Ne távolítsa el a földcsatlakozót.

Ne használjon elosztót.

Ne használjon hosszabbítót.

Ezen utasítások betartásának 
elmulasztása halálos sérülést, 
tüzet vagy áramütést 
eredményezhet.
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HIBAELHÁRÍTÁS

VIGYÁZAT

Áramütés veszélye

Csatlakoztassa egy földelt 
aljzatba.

Ne távolítsa el a földcsatlakozót.

Ne használjon elosztót.

Ne használjon hosszabbítót.

Ezen utasítások betartásának 
elmulasztása halálos sérülést, 
tüzet vagy áramütést 
eredményezhet.

Kérjük, olvassa el a következőket, mielőtt 
a szervizközpontot hívná� 

1. A robotgép felmelegedhet használat 
közben� Nagy megterhelés melletti 
hosszú keverési idő esetén előfordulhat, 
hogy nem lehet kényelmesen 
megérinteni a készülék tetejét� 
Ez normális jelenség�

2. A robotgép átható szagot bocsáthat 
ki, különösen amikor új� Ez gyakori 
elektromos motorok esetében�

3. Ha a lapos krémkeverő nekiütődik 
a tálnak, állítsa le a robotgépet� 
Lásd „A keverő és a tál közötti hézag” 
c� szakaszt�

Ha a robotgép hibásan vagy egyáltalán 
nem működik, kérjük, ellenőrizze a 
következőket:

• Be van dugva a robotgép dugója? 
• A robotgépet tápláló áramkörön a 

biztosíték üzemképes állapotban van? 
Ha áramköri megszakítódobozzal 
rendelkezik, győződjön meg arról, 
hogy az áramkör zárt�

• Kapcsolja ki a robotgépet 
10-15 másodpercre, majd kapcsolja 
vissza� Ha a robotgép nem indul 
el, hagyja lehűlni 30 másodpercig, 
mielőtt visszakapcsolná�

• Ha a probléma nem a fenti tételek 
miatt van, lásd a „Garancia és szerviz” 
c� szakaszt�
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GARANCIA ÉS SZERVIZ

ÜGYFÉLSZOLGÁLAT

KITCHENAID ROBOTGÉP GARANCIÁJA

A KITCHENAID NEM VÁLLAL SEMMILYEN FELELŐSSÉGET A KÖZVETETT 
KÁROKÉRT.

A garancia hossza: A KitchenAid fizeti: A KitchenAid nem fizeti:

Európa, Közel-Kelet 
és Afrika:  
Az 5KSM125-5KSM200 
Artisan modellek esetén: 
teljes körű garancia 
a vásárlás dátumától 
számított öt évig.

Az 5K45, 5KSM45-
5KSM100 modellek 
esetén: teljes körű garancia 
a vásárlás dátumától 
számított két évig.

A csere alkatrészek 
és az anyag- vagy 
megmunkálási 
hibák korrigálására 
fordított javítási 
munka költségei. 
A szervizt egy 
hivatalos KitchenAid 
szervizközpontnak 
kell biztosítania.

A.  Javítások, amikor a 
robotgépet a szokásos 
háztartási ételkészítéstől 
eltérő műveletekre 
használták.

B.  Balesetből, módosításból, 
helytelen használatból, 
rongáló használatból, illetve 
a helyi elektromossági 
előírásoknak nem megfelelő 
telepítésből/üzemeltetésből 
származó sérülés.

©2018 Minden jog fenntartva� A KITCHENAID és az álló mixer dizájnja  
védjegy az Egyesült Államokban és más országokban�

Az Egyesült Királyságban és Írországban:

Bármilyen kérdés esetén vagy a legközelebbi hivatalos KitchenAid szervizközpont megtalálása 
érdekében alább megtalálhatók kapcsolatfelvételi adataink.

MEGJEGYZÉS: Minden szervizt helyileg egy hivatalos KitchenAid szervizközpontnak kell 
biztosítania.

További információért keresse fel webhelyünket a következő címen:

www.KitchenAid.eu
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