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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in combination
with the signal word “Danger” marks a
high-risk hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

Voltage (alternating current)

Hertz (supply frequency)

Watt

WARNING! This symbol in combination
with the signal word “Warning” marks a
medium-risk hazard that if not prevented
could result in death or serious injury.

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

Use the product in dry indoor spaces only.

CAUTION! This symbol in combination
with the signal word “Caution” marks a
low-risk hazard that if not prevented could
result in minor or moderate injury.

Danger - risk of electric shock!

Caution, hot surface

This product is classified as protection
class | and must be connected to a
protective ground.

Food safe. This product has no adverse
effect on taste or smell.

WAFFLE MAKER

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
The instructions for use are part of the product. They
contain important information concerning safety,
use and disposal. Before using the product, please
familiarise yourself with all of the safety information
and instructions for use. Only use the product as
described and for the specified applications. If you
pass the product on to anyone else, please ensure
that you also pass on all the documentation with it.

@ Intended use
This product is designed for making waffles, donuts
and motif waffles. Do not use it for any other purpose.

This product is only intended for private household
use, not for commercial purposes.

The manufacturer accepts no liability for damages
caused by improper use.

@ Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packing materials before use.

1x Waffle maker

3x Exchangeable plate sets



Before reading, unfold the page containing the
illustrations and familiarise yourself with all the
functions of the product.

Y
Q

A
Lock
Red indicator (power)
Green indicator (ready)
Power cord with power plug
Power cord retainer
Heating element
Large hook catches
Release lever

Outer catch (small)

Inner catch (large)

Meotif plate (lower plate, concave)
Motif plate (upper plate, convex)
Donut plate (upper and lower plate)
Waffle plate (upper and lower plate)
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Input voltage:
Power consumption: 750 W

Protection class: I

HGO05615A (Pink)
HGO05615B (Green)

Model number:

GS-certified (TUV SUD)

A Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF THE
SAFETY INFORMATION AND

INSTRUCTIONS FOR USE! WHEN
PASSING THIS PRODUCT ON TO
OTHERS, PLEASE ALSO INCLUDE

ALL THE DOCUMENTS!

220-240V~, 50/60 Hz

In the case of damage resulting from
non-compliance with these operating
instructions the warranty claim
becomes invalid!

No liability is accepted for
consequential damage! In the case
of material damage or personal
injury caused by incorrect handling
or non-compliance with the safety
instructions, no liability is accepted!

Children and persons with

disabilities

/A WARNING! RISK OF LOSS
OF LIFE OR ACCIDENT TO
INFANTS AND CHILDREN!
Never leave children
unsupervised with the packaging
material. The packaging
material represents a danger of
suffocation.
Children frequently underestimate
the dangers. Always keep
children away from the
packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the product in
a safe way and understand the
hazards involved.
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Children shall not play with the
product.

Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
unless they are older than 8 and
supervised.

Keep the product and its cord
out of reach of children less than
8 years.

Intended use
/A WARNING! Misuse may

lead to injury. Use this product
solely in accordance with these
instructions. Do not attempt to

modify the product in any way.

Electrical safety
/A DANGER! Risk of electric

shock! Never attempt to repair
the product yourself. In case of
malfunction, repairs are to be
conducted by qualified personnel
only.

GB

A DANGER! Risk of burns!

During use the product gets hot.
Do not touch the product while in
use nor immediately after use.

/A WARNING! Risk of electric

shock! Do not immerse the
product in water or other liquids.
Never hold the product under
running water.

/A WARNING! Risk of electric

shock! Never use a damaged
product.

Disconnect the product from the
power supply and contact your
retailer if it is damaged.

The product is not to be used if
it has been dropped, if there are
visible signs of damage.

The product is powered at all
times while it is connected to the
power supply.

Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.



Regularly check the power plug
and the power cord for damages.
If the power cord is damaged,

it must be replaced by the
manufacturer, its service agent

or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Protect the power cord against
damages. Do not let it hang over
sharp edges, do not squeeze or
bend it. Keep the power cord
away from hot surfaces and open
flames.

Operation

The product must not be left
unattended while it is connected
to the supply mains.

Do not move the product while it
is in operation.

Do not cover the product while it
is in use or shortly after use, when
it is still hot.

Make sure that the power cord

is not pinched by the plates or
touches the rim of the plates.

The use of extension cords is not
recommended. If the use of an
extension cord is necessary, it
must be designed for a current
flow of at least 10 A.

Lay cords in such a way that

they may not be tripped over or
otherwise damaged.

The product is not intended to

be operated by means of an
external timer or separate remote-
control system.

Cleaning and storage

Do not use the product without an - A WARNING! Risk of injury!

inserted set of plates.

Do not place the product on hot
plates (gas, electric, coal cooking
range etc.). Operate the product
on a level, stable, clean, heat-
resistant and dry surface.

Disconnect the product from the
power supply before cleaning
work and when not in use.

Do not store the hot product in a
cupboard or in the packaging.
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Do not pull the power plug out of @ Assembly

the electrical outlet by the power
cord.

Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping and
splashing water.

Store the product in a cool, dry
place, protected from moisture
and out of the reach of children.
Protect the product against heat.
Do not place the product close to
open flames or heat sources such
as stoves or heating appliances.

Before first use

Remove the packaging. Check if all parts are
complefe.

During production, some parts are covered with
a thin oil film for their protection. Before first use,
operate the product without any batter so that
any potential residues evaporate.

Clean the product and its accessories

(see “Cleaning and care”).

NOTES:

The first few times the product is heated up, a
faint odour may be present. Ensure sufficient
ventilation in the area.

Discard the first set of waffles/donuts.
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AWARNING! Risk of electric shock. Before

installing/removing the plates 13}
Disconnect the power plug | 4 | from the socket-
outlet.

& DANGER! Risk of burns. Do not change/

remove the plates right after

operation. Let the product cool first.

Installing the plates

Open the lock [1] Open the product.

Place the inner catch |10] of the chosen plate into
the large hook catches [7]

Push down the plate until it clicks in place.
Repeat on the other side of the product.

@ NOTES:

Install only plates of the same type.

Motif plate Installation (Fig. B)
Concave [Ild Bottom section of product
Convex 11 Upper section of product

Removing the plates

Open the lock [1] Open the product.
Pull the release levers [8] Remove the plate.
Repeat on the other side of the product.



® Operation

Preparation: Grease the upper and lower

plate with suitable cooking oil.

Turning the product on: Connect the power
plug |4 |to a suitable socket-outlet. The red
indicator | 2 | lights up.

Turning the product off: Disconnect the power
plug from the socket-outlet. The red indicator
goes off.

Light indicator Status
Red indicator |2 | on

Product on

Red indicator | 2 | off Product off

Product is preheating/
reheating

Green indicator | 3 | off

The baking temperature
has been reached

Green indicator | 3 | on

@® NOTE: During operation, the green indicator

goes on and off from time to time. This indicates
that the product is reheating up to the baking
temperature.

® NOTES:

Grease the upper and lower plate

with suitable cooking oil.
Keep the product locked while preheating.

Do not overfill the lower plate with

batter.

Preheat until the green indicator | 3 | lights up.
Open the lock [1] Open the product.

Use a wooden or heat-resistant plastic ladle to
pour batter onto the lower plate [13] Do
not use metal ladles, as this could damage the
non-stick surface of the plates.

Close the product. Close the lock [1] The batter

is cooked now.

NOTES:

The baking process takes approx. 3 to 7 minutes.
Depending on how brown you want your waffles
to be, the baking time may be shortened or
increased.

Suggested baking times

Waffles 5 to 7 minutes
Donuts 2.5 to 5 minutes
Motif waffles 7 minutes

For reference only (see the “Recipes”
section for estimated cooking times)

Removing waffles/donuts/motif waffles: Use

a plastic/wooden spatula (or other suitable
non-metallic tools) to avoid damaging the
product's non-stick coating.

While the waffles/donuts are baking, the green
indicator | 3 | will turn off and on again. This is to

regulate the required operating temperature.

When cooking is complete: Disconnect the power
plug | 4] from the socket-outlet.

GB 11



® Recipes

Plates:

Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

5 Eggs, separated
250g Unsalted butter, melted
200 g Sugar

400 ml Milk

500 g Flour

2 packets Vanilla sugar

5¢g Baking powder
Preparation:

12

Preheat the product.

In a bowl, beat the egg white and the sugar until
stiff. Set aside.

In another bowl, beat the egg yolks. Add milk
and melted butter and mix together.

In another bowl, sift dry ingredients together. Add
the egg yolk mixture. Mix until smooth.

Fold in the beaten egg white.

Spray the upper and lower plate with cooking
butter spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 5 minutes (until golden brown and
fully formed, but soft o the touch).

GB

Plates:

Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

2 Eggs, separated

100 g Sugar

100 g Unsalted butter, melted
160 ml Milk

200 g All-purpose flour

V2 tsp Baking powder

130¢g Blueberries (fresh or frozen)
Preparation:

Preheat the product.

In a bowl, beat the egg white and the sugar until
stiff. Set aside.

In another bowl, beat the egg yolks. Add milk
and melted butter and mix together.

In another bowl, sift dry ingredients together. Add
the egg yolk mixture. Mix until smooth.

Fold in the beaten egg white. Fold in the
blueberries.

Spray the upper and lower plate with cooking
butter spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 5 minutes (until golden brown and
fully formed, but soft to the touch).



Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

3 Eggs, separated

50¢g Sugar

150¢g Unsalted butter, melted
500 ml Milk

4204 All-purpose flour

3tsp Baking powder

150 g Ham, diced

150 g Shredded cheddar cheese
Preparation:

Preheat the product.

In a bowl, beat the egg white and the sugar until
stiff. Set aside.

In another bowl, beat the egg yolks. Add milk
and melted butter and mix together.

In another bowl, sift dry ingredients together. Add
the egg yolk mixture. Mix until smooth.

Fold in the beaten egg white.

Fold in the diced ham and the shredded cheddar
cheese.

Spray the upper and lower plate with cooking
butter spray.

Evenly spoon the potato mixture onto the lower
plate. Bake for about 8 minutes (until golden
brown and fully formed, but soft to the touch).

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients (waffles):

2 Eggs, separated

150 g Sugar

100 g Unsalted butter, melted
160 ml Milk

170 g All-purpose flour

V2 tsp Baking powder

30g Matcha green tea powder

Ingredients (Matcha chocolate sauce):

200 g White chocolate (coarsely chopped)
140 g Heavy cream
1tsp Matcha green tea powder

Optional toppings: Green tea ice cream,
Matcha green tea powder

Preparation (waffles):
Preheat the product.
In a bowl, beat the egg white and the sugar until
stiff. Set aside.
In another bowl, beat the egg yolks. Add milk
and melted butter and mix together.
In another bow/, sift dry ingredients together. Add
the egg yolk mixture. Mix until smooth.
Fold in the beaten egg white.
Spray the upper and lower plate with cooking
butter spray.
Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 5 minutes (until golden brown and
fully formed, but soft to the touch).

Preparation (Matcha chocolate sauce):
Place all ingredients into a heatproof bowl
(stainless steel or tempered glass).

In a saucepan, bring about 3 cm of water to a
simmer.

Place the bowl over the simmering water.
When the mixture has melted, remove the bowl
from the heat. Stir and mix well. The Matcha
chocolate sauce is ready to be used.
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Plates:

Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

2 Eggs, separated

150 g Sugar

100 g Unsalted butter, melted

160 ml Milk

160 g All-purpose flour

40g Unsweetened cocoa powder
Va tsp Baking powder

100 g Mini chocolate chips

Optional toppings: Vanilla ice cream,
chocolate sauce, powdered sugar

Preparation:

Preheat the product.

In a bowl, beat the egg white and the sugar until
stiff. Set aside.

In another bowl, beat the egg yolks. Add milk
and melted butter and mix together.

In another bowl, sift dry ingredients together. Add
the egg yolk mixture. Mix until smooth.

Fold in the beaten egg white.

Fold in the mini chocolate chips.

Spray the upper and lower plate with cooking
butter spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 5 minutes (until fully formed, but
soft to the touch).

Serve with powdered sugar, vanilla ice cream or
chocolate sauce.
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Plates:

Meotif plates (lower plate, concave) |I1d and
(upper plate, convex) |I1b

Ingredients:

250¢g Sugar

125 ¢ Butter, melted

2 Eggs

250 ml Warm water (30 °C)

250¢g Flour

Preparation:

Preheat the product.

In a bowl, beat the eggs and the sugar into a
fluffy light yellow mixture.

Add melted butter to the mixture and mix well.
Sift the flour and add the warm water to the
mixture. Beat and mix well in low speed until
smooth.

Spray the upper and lower plate with cooking
butter spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 7 minutes until golden brown and
fully formed, but soft to the touch.



Plates:
Donut plates (upper and lower plate)

Ingredients:

260 g Flour

130 g Sugar

1 packet Vanilla sugar
250 ml Milk

3 Eggs

5 tbsp Vegetable oil
30g Baking powder
Preparation:

Preheat the product.

In a bowl, beat the eggs, vanilla sugar and the
sugar into a fluffy light yellow mixture.

Add vegetable oil and milk to the mixture. Beat in
low speed until smooth.

Sift the flour and baking powder to the mixture.
Beat and mix in low speed until smooth.

Spray the upper and lower plate with cooking
butter spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 2.5 minutes (until golden brown
and fully formed, but soft to the touch).

Plates:
Donut plates (upper and lower plate)

Ingredients:

Chocolate donuts:

200 g Unsalted butter, softened

180 g Sugar

200 g Eggs

160 g All-purpose flour

40g Unsweetened cocoa powder

60 ml Milk

100 g Chocolate chips

Chocolate glaze:

50¢g Chocolate (50 %) (coarsely
chopped)

20g Cocoa butter

Optional toppings: Rainbow sprinkles, Mini
marshmallows

Preparation (chocolate donuts):
Preheat the product.
In a bowl, whisk the eggs. Set aside.
In another bowl, beat the softened butter and
the sugar into a fluffy light yellow mixture. Add
1/5 of the whisked egg to the mixture and beat
in the lowest speed until well mixed. Repeat the
same procedure by adding the remaining 2/; of
the whisked egg to the mixture and beat in the
lowest speed until well mixed. Do not over beat
the mixture.
Sift the all-purpose flour and the unsweetened
cocoa powder into the mixture. Add the milk and
mix until smooth.
Fold in the chocolate chips.
Spray the upper and lower plate with cooking
butter spray.
Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 4 minutes (until fully formed, but
soft to the touch).
Take out the donuts to cool down.

Preparation (chocolate glaze):
Place the chopped chocolate and the cocoa
butter in a heat-proof bow! (stainless steel or
tempered glass).
In a saucepan, bring about 3 cm of water to a
simmer.
Place the bowl over the simmering water.
When the mixture has melted: Remove the bowl
from the heat. Stir and mix well.
Let the chocolate glaze cool a little before use.
Dip one side of the donut info the chocolate
glaze. Immediately turn up the glazed side. Place
the donut onto a cooling rack for a few minutes
to dry.
Optional: Before chocolate glaze dries: Sprinkle
with rainbow sprinkles or mini marshmallows.
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® Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock! Before
cleaning: Always disconnect the product from the
socket-outlet.

/\ DANGER! Risk of burns! Do not clean the

product right after operation. Let the product cool
first.

A\ WARNING! Do not immerse the product’s
electrical components in water or other liquids.
Never hold the product under running water.

@ NOTE: Clean the product right after it has
cooled. Once the food residues have dried, they
are not easy to remove.

Part
Waffle maker

Cleaning method

Wipe down the housing
with a slightly damp
cloth.

Do not let any water or
other liquids enter the
product interior.

Plates Rinse the plates in water
and/or mild detergent.
Spaces Removing fat and liquids:

underneath the Use a piece of kitchen

paper.
Removing stuck-on burnt
residues: Use a wooden
spatula or small wooden
skewers.

plates
Heating

element [6]
Lock

® NOTES:
Do not clean plates or product
under any circumstances in the dishwasher!
Do not use any abrasive, aggressive cleaners
or hard brushes to clean the product or its
accessories.
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After cleaning: Let all parts dry completely.

@ Troubleshooting

Solution

Connect the power plug

with a suitable socket-outlet.

Problem

The product is
not working.

The waffles are Shorten the baking time.

too dark.

The waffles are Extend the baking time.

too light.

The finished Lightly grease the plates
waffles are before baking.
difficult to

Try using a different batter
remove from

the product.

recipe.

® Storage

& DANGER! Risk of burns! Do not store the
product right after operation. Let the product cool
first.
Clean the product before storage.
Wind the power cord | 4 | around the power cord
retainer .
Store the product in the original packaging when
it is not in use.
Store the product at a dry location out of the
reach of children.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

&)  materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning: 1 - 7:
plastics / 20 - 22: paper and fibreboard /
80 - 98: composite materials.

N Observe the marking of the packaging
b
a



The product and packaging materials are
(3 j . .
o recyclable, dispose of it separately for
better waste treatment.
The Triman logo is valid in France only.
o  Contact your local refuse disposal authority
= . .
ﬁﬂ for more details of how to dispose of your
worn-out product.
To help protect the environment, please
E dispose of the product properly when it
™= has reached the end of its useful life and
not in the household waste. Information on
collection points and their opening hours
can be obtained from your local authority.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality

guidelines and meticulously examined before delivery.

In the event of product defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal rights
are not limited in any way by our warranty detailed
below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. Should this product show any fault
in materials or manufacture within 3 years from the
date of purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you.

The warranty period begins on the date of purchase.
Please keep the original sales receipt in a safe
location. This document is required as your proof

of purchase. This warranty becomes void if the
product has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty applies to defects in material or
manufacture. This warranty does not cover product

parts subject to normal wear, thus possibly considered

consumables (e. g. batteries) or for damage to fragile
parts, e. g. switches, rechargeable batteries or glass
parts.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the fill receipt and the item number
(e.g. IAN 123456_7890) available as proof of
purchase.

You will find the item number on the type plate,

an engraving on the front page of the instructions
(bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of
the appliance.

If functional or other defects occur, please contact the
service department listed either by telephone or by
e-mail.

You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be provided
to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is
and when it occurred.

Service
Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail:

owim@lidl.co.uk

Cce
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Felhasznalt figyelmezteté jelzések és szimbélumok
Ebben a haszndlati Gtmutatéban és a csomagoldson az aldbbi figyelmeztetd jelzésekkel taldlkozhat:

VESZELY! Ez a szimbdlum a ,Veszély”
sz6 mellett nagy kockdzati tényezdre hivia
fel a figyelmet, melyet ha nem keriilnek el,
az solyos sérilésekhez vagy haldlesethez
vezet.

Fesziiltség (valtéaram)

Hertz (hélézati frekvencia)

Watt

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbolum

a ,Figyelmeztetés” sz6 mellett kdzepes
kockdzati tényezére hivia fel a figyelmet,
melyet ha nem kerilnek el, az slyos
sérilésekhez vagy akdr haldlesethez is
vezethet.

MEGJEGYZES: Ez a szimbolum a
Megjegyzés” sz6 mellett hasznos
informdcidkra hivia fel a figyelmet.

A terméket csak szdraz helyiségekben,
beltéren haszndlja.

VIGYAZAT! Ez a szimbélum a ,Vigyézat”
sz6 mellett alacsony kockdzati tényezdre
hivia fel a figyelmet, melyet ha nem
keriilnek el, az kisebb vagy mérsékelt
sérilésekhez vezethet.

Veszély - Aramiitésveszély!

Figyelem, forré feliletek!

A termék az |. védelmi osztdlyba tartozik,
és foldelni kell.

Elelmiszerbiztos. A termék nincs negativ
hatdssal az ételek izére vagy szagdra.

GOFRISUTO

® Bevezetd

Gratuldlunk 0j termékének vésarlasa alkalmdabél.
Ezzel a déntésével véllalatunk értékes terméke mellett
dontott. A haszndlati utasitds ezen termék része. A
biztonségra, a haszndlatara és a megsemmisitésre
vonatkozé fontos tudnivalékat tartalmazza. A termék
haszndlata elétt ismerje meg az 8sszes haszndlati
és biztonsdgi tudnivalét. A terméket csak a leirtak
szerint és a megadott felhaszndldsi teriileteken
alkalmazza. A termék harmadik személy szémara
valé tovabbadésa esetén kézbesitse vele annak a
telies dokumentécidjdt is.

® Rendeltetésszeri hasznalat
A termék gofrik, fankok és mintds gofrik készitésére
hasznélhaté. Més célra ne haszndlja.

A termék kizdrélag héztartdsi haszndlatra alkalmas,
izleti célra nem haszndlhaté.

A gydrté nem véllal felelsséget a szakszeritlen
haszndlatbél adédé karokért.

® A csomagolas tartalma

A termék kicsomagoldsa utén ellendrizze a
csomagolds teljességét és az alkatrészek megfelels
dllapotdt. A haszndlat elétt tavolitson el minden
csomagoléanyagot.

1db.  Gofrisiité

3db.  Cserélhetd sitélapkészlet
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Haitsa ki az dbrdkat tartalmazé oldalt. Ismerkedjen
meg a termék &sszes funkcidjdval.

A dbra

[1] Refesz

Piros szin{ jelzéfény (mksdés)
Z5ld szinG jelzéfény (felmelegités)
Elektromos vezeték csatlakozéval
Vezetéktarté

Fitéelem

Nagy akasztéhurok

Kioldékar

Kilsé régzitéfil (kicsi)

Belss régzitéfil (nagy)

Mintés siitélap (alsé lap, homord)
Mintds sitélap (felsé lap, domborg)
Fanksits lap (felsé és alsé lap)
Gofrisité lap (felss és alsé lap)

[Sle]elN]o o] [e]r]=

IE

NE

w

l

220-240 V~, 50/60 Hz
750 W

Védelmi osztdly: I

HGO05615A (Rézsaszin)
HGO05615B (Zsld)

GS tanusitvannyal (TUV SUD)

Bemeneti fesziltség:

Bemend teljesitmény:

Modellszam:

A Biztonsagi utasitasok

A TERMEK HASZNALATBA
VETELE ELOTT ISMERKEDJEN
MEG A TERMEK BIZTONSAGI
UTASITASAIVAL! HA A TERMEKET
TOVABBADJA, ADJA MELLE
EZEKET A DOKUMENTUMOKAT
IS!
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A jelen hasznélati Gtmutatéban
leirtak figyelmen kivil hagydsabdl
adédé karok esetén a garancia
érvényét vesztil

A kdzvetett karokért nem vdllalunk
felel8sséget! A szakszerGtlen
hasznélat vagy a biztonsdgi
utasitdsok figyelmen kivil hagydsa
kdvetkeztében torténd anyagi
kérokért és személyi sérilésekért nem
vdllalunk felel8sséget!

Gyermekek és fogyatékkal

élék

A EIGYELME;TETES!
ELETVESZELY GYERMEKFK,
KISGYERMEKEK SZAMARA!

Ne hagyja a gyermekeket a
csomagoléanyagokkal feligyelet
nélkil. A csomagoléanyagok
fulladést okozhatnak.

A gyermekek gyakran aldbecsilik
az ezzel kapcsolatos veszélyeket.
Tartsa a csomagoléanyagokat
gyermekektd| tévol.

A terméket akkor hasznélhatjak

8 éves és afeletti gyermekek,
csdkkent testi, érzékszervi vagy
szellemi képességd, valamint
megfeleld tapasztalattal és
tudéssal nem rendelkezé
személyek, ha szdmukra
feligyeletet biztositanak vagy

ha utasitdsokat kapnak a termék
biztonsdgos hasznélatdval



kapcsolatban és megértik az
azzal jaré veszélyeket.

A gyermekek nem jétszhatnak a
készulékkel.

A tisztitdst és a felhaszndléi
karbantartést gyermekek nem
végezhetik, kivéve ha elmiltak
8 évesek és szdmukra feligyeletet
biztositanak.

Tartsa a 8 év alatti gyermekeket
a termék elektromos vezetékétd|
tavol.

Rendeltetésszervu hasznalat
/A FIGYELMEZTETES!

A szakszer(tlen kezelés
sérilésekhez vezethet. A terméket
kizarélag ezen hasznélati
Otmutaténak megfelel8en
haszndlja. Ne prébdlia meg

a terméket barmilyen médon
mddositani.

Elektromos biztonsag
A\ VESZELY!

Aramitésveszély! Ne
prébdlija meg sajét kezileg
megjavitani a terméket. Hibés
mikddés esetén a termék
javitdsi munkait bizza képzett
szakemberre.

A\ VESZELY! Egési sériilés

veszélye! A termék mikodés
kézben nagyon forré. A
termékhez ne érjen hozzé
mikddés kdzben és kdzvetlenil
azutdn.

/A FIGYELMEZTETES!

Aramitésveszély! A terméket
ne meritse vizbe vagy egyéb
folyadékokba. Soha ne tartsa a
terméket folyé viz alé.

/A FIGYELMEZTETES!

Aramiitésveszély! Ne
hasznélja a terméket, ha sérilt.
Ha a termék megsérilt, valassza
le a halézati dramrdl és forduljon
az eladéjdhoz.

Ne haszndlja a terméket, ha az
leesett, vagy ha azon lathaté
sérulések vannak.

A termék mindaddig be

van kapcsolva, amig az az
elektromos hélézatra csatlakozik.
Mielétt a terméket az elektromos
hélézatra csatlakoztatnd
ellendrizze, hogy a hdlézat
névleges fesziltsége megfelel-e
a termék adattébldjdn
feltintetettnek.
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Rendszeresen ellendrizze

az elektromos vezeték és a
csatlakozd épségét. Ha az
elektromos vezeték sérilt,

azt a veszélyek elkerilése
érdekében a gydrténak, az
ugyfélszolgdlatanak, vagy egy
annak megfeleld képesitéssel
rendelkez8 szakembernek kell
kicseréInie.

Ovja az elekiromos vezetéket a
sérilésektsl. Ne hagyja, hogy azt
éles sarkokon atlégni, becsipddni,
és ne hajlitsa meg. Az elektromos
vezetéket tartsa forré feliletektd|
és nyilt langoktdl tévol.

Kezelés

Ne hagyja a terméket feligyelet
nélkil, amig az az elektromos
hélézatra csatlakozik.

Ne mozgassa a terméket
mikddés kdzben.

Ne hasznélja a terméket
behelyezett sitélapok nélkl.
Ne tegye a terméket forrd
feliletekre (pl. gaztizhely,
elektromos tizhely, sité stb.). A
terméket mindig egyenes, stabil,
tiszta, h8allé és szaraz felileten
Uzemeltesse.
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Ne takarja le a terméket, amig
az haszndlatban van, réviddel
hasznélat utdn és amig meleg.
Ugyelien arra, hogy az
elektromos vezeték ne szoruljon
be a sitélapok kdzé, és hogy ne
is érjen azok széleihez.
Hosszabbitékabel haszndlata
nem ajdnlott. Amennyiben mégis
szikség van hosszabbitékdbelre,
annak alkalmasnak kell lennie
legaldbb 10 A dram vezetésére.
A csatlakozé- és
hosszabbitékdbeleket gy
vezesse, hogy azokban senki ne
tudjon elbotlani és hogy azok ne
tudjanak semmiben kért tenni.
Ezt a terméket ne mikddtesse
kilsd idézitével vagy kilondllé
tavszabdlyzérendszerrel.

Tisztitdas és tarolas
/A FIGYELMEZTETES!

Sérilésveszély! A termék
tisztitdsa eldtt, illetve ha

nincs haszndlatban, hizza

ki a készilék csatlakozéjdt a
konnektorbél.

A terméket forré dllapotban
ne térolja szekrényben vagy a
csomagoldsdban.



Az elektromos csatlakozét ne

a vezetéknél fogva hizza ki a
konnektorbél.

A terméket, az elektromos
vezetéket és a csatlakozdt évja
a portdl, a kézvetlen napfénytél,
a rdcseppend vagy rafréccsend
vizté
A terméket tarolja hivos,
szdraz, nedvességtd| védett,
gyermekektd| elzart helyen.
Ovja a terméket a hétél. Ne
tegye a terméket nyilt ldngok
vagy héforrdsok (tizhelyek,
fitéberendezések) kozelébe.

® Mielétt elészdr haszndalna

Tavolitsa el a csomagoléanyagokat. Ellendrizze,

hogy az alkatrészek hianytalanok-e.

A gydrtds sordn egyes részeket egy vékony
olajréteggel védtink meg. A terméket az elsd
haszndlat elstt inditsa be tészta nélkil, hogy az

esetleges maradékanyagok elpdrologhassanak.
Tisztitsa meg a terméket és az alkatrészeit (ehhez

lésd a ,Tisztitds és dpolds” cim{ részt).

® MEGJEGYZESEK:
A termék elsé néhdny haszndlata sordn enyhe
kellemetlen szagokat érezhet. Gondoskodjon a
helyiség megfeleld szell6zésérsl.

Az elsé adag gofrit/fankot dobja ki.

@® Osszeszerelés

/\ FIGYELMEZTETES! Aramistésveszély.

A sitélapok behelyezése vagy
kivétele elétt: Hozza ki a csatlakozét |4 | a
konnektorbdl.

A\ VESZELY! Egési sérislés veszélye. Ne

cserélie vagy vegye ki a sitlapokat

kézvetlenil haszndlat utdn. Elétte hagyja a
terméket lehdlni.

A sitélapok behelyezése
Nyissa ki a reteszt [ 1] Nyissa fel a terméket.

Igazitsa a kivélasztott sitélap belsé régzitsfileit

a nagy akasztéhurkokba [7].

Nyomija le a siitélapot, amig az a helyére nem
régzil.
Ismételie meg ezt a lépést a termék mdsik felén is.

® MEGJIEGYZESEK:
Csak egyforma sitélapokat helyezzen be.
Mintas siitélap Behelyezés (B abra)

Homord m

Dombor{

A termék alsé felén

A termék felsé felén

A sitélapok kivétele

Nyissa ki a reteszt [1] Nyissa fel a terméket.
Hozza meg a kioldékarokat [8] Vegye ki a
sit8lapot.

Ismételie meg ezt a lépést a termék masik felén is.
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® Kezelés

Elékésziletek: Vigyen fel a felsd és az alsé

sitélapra megfeleld étolajat.

A késziilék bekapcsoldsa: Dugja be az
elektromos csatlakozét |4 | egy megfeleld
konnektorba. A piros szinG jelz8fény
kigyullad.

A készilék kikapcsoldsa: Hizza ki a
csatlakozét | 4 | a konnektorbdl. A piros szinG
jelzéfény | 2 | kialszik.

Jelzéfény Allapot

A termék be van
kapcsolva

A piros szin{

jelzéfény [2] vilagit

A piros szin{ A termék ki van
jelzéfény | 2 | nem vilagit kapcsolva

A z8ld szini A termék felmelegszik

jelzéfény | 3 | nem vilagit  vagy Gjramelegszik

A termék elérte a sitési
hémérsékletet

A z6ld szinG

jelzéfény | 3 | vilagit

® MEGJEGYZES: A miksdés sordn a zold
jelzéfény | 3 |idénként be- és kikapcsol. Ez azt
ielzi, hogy a termék Gjra felmelegszik a sitési
hémérsékletre.
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® MEGJEGYZESEK:

Vigyen fel a felsé és az alsé siit8lapra
megfeleld étolajat.

Hagyija a terméket lecsukott dllapotban, amig az
felmelegszik.
Ne 8ntsdn 16l sok tésztét az alsé sitdlapra [Ild

IPjiE!

Melegitse fel a terméket, amig a z&ld szin{
jelz&fény | 3 | ki nem gyullad.

Nyissa ki a reteszt [1] Nyissa fel a terméket.
Egy fabdl vagy hséllé mGanyagbdl készilt
mer&kandl segitségével 6ntsdn tésztat az alsé
sitélapra [13] Ne haszndljon fémbdl
készilt merékanalakat, mert azok kért tehetnek a
sitélapok tapaddsmentes bevonatdban.

Zérja le a terméket. Nyissa ki a reteszt| 1| A
tészta ekkor megsiil.

MEGJEGY ZESEK:

A sités kb. 3 - 7 percig tart. Attél figgéen, milyen
barndra szeretné a gofrit siitni, a sitési idé lehet
hosszabb vagy révidebb is.

Ajanlott siitési idék

Gofri 5-7 perc
Fank 2,5 -5 perc
Mintés gofri 7 perc

Csupdn tdjékoztatd értékek (A becsiilt sitési

id8k a ,Receptek” cim{ részben taldlhaték)
A gofri/fank/mintas gofri kivétele: Hasznéljon
mianyagbdl vagy fabél készilt spatulét
(vagy barmilyen, nem fémbé| késziilt eszkézt),
megvédve a termék tapaddsmentes bevonatdt.
Amig a gofrik/fankok silnek, a zéld szing
jelzéfény | 3 | be- és kikapcsol. Ez a szikséges

sitési hdmérséklet fenntartdsat jelzi.

Amikor a sités kész: Hozza ki a csatlakozét |4 | a
konnektorbdl.



® Receptek

Sitélap:

Gofrisiit lap (felsé és alsé lap)
Hozzavalék:

5 Tojés kiilénvdlasztva
250g Olvasztott, sétlan vaj
200 g Cukor

400 ml Tej

500 g Liszt

2 csomag Vaniliés cukor

59 Sitépor
Elkészités:

Melegitse elé a terméket.

Egy talban verje keményre a tojésfehériét a
cukorral. Tegye félre.

Egy masik télban keverije fel a tojéssargdjdt. Adja
hozzd a tejet és az olvasztott vajat, majd keverje
Ossze.

Egy masik télba szitdlja bele a széraz
hozzdvaldkat. Adja hozzd a tojdssargdjds
keveréket. Keverje a tésztdt simdra.

Keverje ald a keményre vert tojésfehériét.

Fojja be a felsd és az alsé siitélapot (vajas alapy)
sitéspray-vel.

Ossza el a tésztdt egyenletesen az alsé
sitélapon. Sisse kb. 5 percig (amikor a tészta
aranybarna, elérte végleges formdjat, de még

puha).

Siitélap:

Gofrisiité lap (felsd és alsé lap)
Hozzavalék:

2 Tojas kilénvalasztva
100 g Cukor

100 g Olvasztott, sétlan vaj
160 ml Tej

200 g Finomliszt

V2 TK Sitépor

130 g Afonya (friss vagy fagyasztott)
Elkészités:

Melegitse el8 a terméket.

Egy talban verje keményre a tojésfehériét a
cukorral. Tegye félre.

Egy masik télban keverje fel a tojdssargdjdt. Adja
hozzd a tejet és az olvasztott vajat, majd keverje
Ossze.

Egy masik télba szitdlja bele a szdraz
hozzdvaldkat. Adja hozzé a tojdssargdjés
keveréket. Keverje a tésztdt simdra.

Keverje ald a keményre vert tojdsfehériét. Keverje
ald az &fonyat.

Fijia be a fels8 és az alsé sitélapot (vajas alapd)
sitéspray-vel.

Ossza el a tésztdt egyenletesen az alsé
sitélapon. Sisse kb. 5 percig (amikor a tészta
aranybarna, elérte végleges formdijét, de még
puha).
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Siitélap:
Gofrisiité lap (felsé és alsé lap)

Hozzavalék:

3 Tojés kiilénvdlasztva

50g Cukor

150¢g Olvasztott, sétlan vaj
500 ml Tej

420 g Finomliszt

3TK Sitépor

150 g Kockara végott sonka

150 g Reszelt cheddar sajt

Elkészités:
Melegitse elé a terméket.
Egy talban verje keményre a tojésfehériét a
cukorral. Tegye félre.
Egy masik télban keverije fel a tojdssargdjat. Adja
hozzd a tejet és az olvasztott vajat, majd keverje
Ossze.
Egy masik télba szitdlja bele a széraz
hozzdvaldkat. Adja hozzd a tojdssargdjds
keveréket. Keverje a tésztdt simdra.
Keverje ald a keményre vert tojésfehériét.
Keverje bele a kockdra vagott sonkdt és a reszelt
cheddar sajtot.
Fijia be a felsé és az alsé sitélapot (vajas alapt)
sitéspray-vel.
Ossza el a keveréket az alsé sitélapon. Sisse
kb. 8 percig (amikor a tészta aranybarna, elérte
végleges formdjat, de még puhal).
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Siitélap:
Gofrisiité lap (felsd és alsé lap)

Hozzavalék (gofrik):

2 Tojas kilénvalasztva
150 ¢ Cukor

100 g Olvasztott, sétlan vaj
160 ml Tej

170g Finomliszt

V2 TK Szédabikarbéna

30g Matcha (z8ld tea) por

Hozzavalék (Matcha-csokoladészész):

200 g Fehércsokoladé (durvéra apritval)
140 g Zsiros tejszin
1TK Matcha (zéld tea) por

Opciondlis feltétek: Z5ld tea izG j¢gkrém,
Matcha (z8ld tea) por

Elkészités:
Melegitse el a terméket.
Egy télban verje keményre a tojasfehériét a
cukorral. Tegye félre.
Egy mésik talban keverje fel a tojdssargdjét. Adja
hozzd a tejet és az olvasztott vajat, majd keverje
Ossze.
Egy masik télba szitdlja bele a szdraz
hozzavaldkat. Adja hozzd a tojdssargdijas
keveréket. Keverje a tésztdt simdra.
Keverije ald a keményre vert tojdsfehériét.
Fijia be a fels8 és az alsé sitélapot (vajas alapd)
sitéspray-vel.
Ossza el a tésztdt egyenletesen az alsé
sit8lapon. Susse kb. 5 percig (amikor a tészta
aranybarna, elérte végleges formdijét, de még

puha).

Elkészités (Matcha-csokoladészész):
Az &sszes hozzavalét tegye bele egy héalls
(acél vagy keményiiveg) tdalba.

Egy fazékban forraljon fel kb. 3 cm-nyi vizet.
Allitsa be a télat a forrdsban 16v8 viz fslé.
Amint a keverék felolvadt, vegye le a télat a
f6z8laprél. Keverje 6ssze alaposan. Ezzel a
Matcha-csokolddészész elkésziilt.



Siitélap:

Gofrisiité lap (felsé és alsé lap)

Hozzavalék:

2 Tojés kiilénvdlasztva
150 ¢ Cukor

100 g Olvasztott, sétlan vaj
160 ml Tej

160 g Finomliszt

40g Cukrozatlan kakadpor
V2 TK Sitépor

100 g Csokidarabka

Opcionadlis feltétek: Vaniliafagylalt,
csokolddédntet, porcukor

Elkészités:

Melegitse elé a terméket.

Egy talban verje keményre a tojasfehériét a
cukorral. Tegye félre.

Egy masik télban keverije fel a tojéssargéjat. Adja
hozzd a tejet és az olvasztott vajat, majd keverje
Ossze.

Egy mésik télba szitdlja bele a szdraz
hozzdvaldkat. Adja hozzd a tojéssargdjés
keveréket. Keverje a tésztdt simdra.

Keverje ald a keményre vert tojésfehériét.

Keverje ald a csokolddédarabkdkat.

Fojja be a felsd és az alsé siitélapot (vajas alapu)
sitéspray-vel.

Ossza el a tésztdt egyenletesen az alsé
sitélapon. Sisse kb. 5 percig (amikor a tészta
elérte végleges formdjat, de még puhal).

Télalja porcukorral, vaniliafagylalttal és
csokiontettel.

Siitélap:

Mintds sitélapok (alsé lap, homord)  [I1d és
(felsd lap, dombord) (11h

Hozzavalék:

250g Cukor

125¢g Olvasztott vaj

2 Tojds kilénvalasztva

250 ml Meleg viz (30 °C)

250 ¢g Liszt

Elkészités:

Melegitse elé a terméket.

Egy talban keverje a tojasokat és a cukrot egy
kénnyd, vilagossarga keverékké.

Adja hozzd a keverékhez az olvasztott vajat. Jél
keverije &ssze.

Szitdlja hozzd a keverékhez a lisztet, majd dntse
bele a vizet. A tésztdt alacsony sebességgel verje
fel, majd keverje simdra.

Féjja be a felsd és az alsé siitélapot (vajas alapd)
sit8spray-vel.

Ossza el a tésztdt egyenletesen az alsé
sitélapon. Sisse kb. 7 percig (amikor a tészta
aranybarna, elérte végleges formdijét, de még
puha).
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Siitélap:

Fanksité lap (felsd és alsé lap)
Hozzavalék:

260 g Liszt

130¢g Cukor

1 csomag Vaniliés cukor
250 ml Tej

3 Tojés

5 EK Navényi olaj
30g Sitépor
Elkészités:

Melegitse elé a terméket.

Egy télban keverje a tojasokat, a vanilids cukrot
és a cukrot egy kénny(, vildgossdrga keverékké.
Adja hozzd a keverékhez a névényi olajat és a
tejet. A tésztat alacsony sebességgel verie fel,
majd keverje siméra.

Szitdlja a keverékbe a lisztet és a sitéport. A
tésztat alacsony sebességgel verije fel, majd
keverje simdra.

Fojja be a felsd és az alsé siitélapot (vajas alapu)
sitéspray-vel.

Ossza el a tésztdt egyenletesen az alsé
sitélapon. Sisse kb. 2,5 percig (amikor a tészta
aranybarna, elérte végleges formdijét, de még
puha).

Siitélap:

Fanksiits lap (felsd és alsé lap)
Hozzavalék:

Csokoladés fank:

200 g Puhitott, sétlan vaj
180 g Cukor

200 g Tojds

160 g Finomliszt

40g Cukrozatlan kakaépor
60 ml Tej

100 g Csokoladédarabkak
Csokoladémaz:

50¢g Csokoladé (50 %) (durvéra apritval)
20g Kakaépor
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Opcionadlis feltétek: Szivarvanyszin(
cukordisz, mini habcsékok

Elkészités (csokoladés fank):
Melegitse elé a terméket.
Egy télban keverje 8ssze a tojésokat. Tegye félre.
Egy masik télban keverje a puhitott vajat és a
cukrot egy kénnyd, vildgossarga keverékké.
Adja hozzd az dsszekevert tojasmassza /3
részét, majd verje alacsony sebességen, amig a
hozzavaldk 6l 8ssze nem keverednek. Ismételie
meg a miveletet az &sszekevert tojdsmassza
maradék 2/; részével, adja hozzd a keverékhez,
maijd verje alacsony sebességen, amig a
hozzdvalék 6l &ssze nem keverednek. Ne keverje
16l a keveréket.
Szitdlja bele a lisztet és a cukrozatlan kakadport
a keverékbe. Adja hozzd a tejet, majd keverje a
tésztat simdra.
Keverje ald a csokolddédarabkdkat.
Fijja be a felsd és az alsé sitélapot (vajas alapt)
sitéspray-vel.
Ossza el a tésztdt egyenletesen az alsé
sitélapon. Sisse kb. 4 percig (amikor a tészta
elérte végleges formdjat, de még puhal).
Vegye ki a fankokat, majd hagyja 8ket lehdlni.

Elkészités (csokoladémaz):
Az apritott csokolddét és a kakadvajat tegye bele
egy hédllé (acél vagy keményiiveg) talba.
Egy fazékban forraljon fel kb. 3 cm-nyi vizet.
Helyezze a télat a forrasban 1évé viz fslé.
Amint a keverék felolvadt: Vegye le a télat a
f6z8laprél. Keverje 6ssze alaposan.
Felhaszndlés elétt hagyja a csokoladémazat
kissé lehGlni.
Mérisa bele a fankok egyik oldalat a
csokoléddémadzba. A mézba bemdrtott oldalt
azonnal forditsa felfelé. A fénkokat hagyja
néhdny percig egy hitépolcon szaradni.
Opciondlis: Mieldtt a csokolddémaéz
megszdaradna: Szérjon rd szivdrvanyszin{
cukordiszt vagy mini habcsékokat.



@ Tisztitas és apoléas

A\ VESZELY! Aramiitésveszély! A fiszfitds
elétt: Hozza ki a készilék csatlakozéjat a

konnektorbél.

[\ VESZELY! Egési sérilés veszélye! Ne
tisztitsa a terméket kdzvetleniil haszndlat utdn.
El8tte hagyja a terméket lehdlni.

2\ FIGYELMEZTETES! A termék elektromos részeit

ne meritse vizbe vagy més folyadékokba. Soha
ne tartsa a terméket folyé viz ala.

® MEGJIEGYZES: Amint a termék lehélt, azonnal
tisztitsa meg. Ha az ételmaradékok részaradnak,

mdr nehezebb Sket letakaritani.

Alkatrész

Gofrisiité

Tisztitasi méd

A boritdst tisztitsa egy
enyhén nedves ruhaval.
Ugyelien arra, hogy

ne jusson viz vagy

més folyadék a termék
belsejébe.

Sitélapok

A siit8lapokat mossa
el vizzel és/vagy lagy
mosogatdszerrel.

A siitélemezek
alatti kdztes tér

Fitdelem [6]

Retesz

MEGJEGYZESEK:

A siit8lapokat

A zsiradékok és a
folyadékok eltdvolitasa:
Hasznéljon konyhai t5rlét.
A réragadt, odaégett
ételmaradékok
eltévolitdsa: Haszndljon
egy fabdl készilt spatulat
vagy egy kis fanyarsat.

és a terméket soha

ne tisztitsa mosogatégépben!
A késziilék és az alkatrészei tisztitdsdhoz ne

hasznéljon maré anyagokat, durva tisztitészereket

vagy kemény keféket.

Tisztitds utén: Hagyja az alkatrészeket teljes
mértékben megszdradni.

® Hibaelhéaritas

Probléma Megoldas

A termék nem Dugja be az elektromos

mikadik. csatlakozét | 4 | egy megfeleld
konnektorba.

A gofrik tdl Sisse révidebb ideig.

sotétek.

A gofrik 1l Sisse hosszabb ideig.

vildgosak.

A kisotétt Siités elétt vigyen fel némi

zsiradékot a sitélapokra
IE!

Prébdljon ki mas tésztareceptet.

gofrikat nehéz
a termékbdl
kivenni.

® Tarolas

[\ VESZELY! Egési sériilés veszélye!
Ne tegye el a terméket kdzvetlenil haszndlat
utén. El8tte hagyja a terméket lehilni.
Tisztitsa meg a terméket, mieltt eltenné.
Tekerje az elektromos vezetéket |4 | a
kabelfeltekerd | 5 | kéré.
Ha a terméket nem haszndlja, térolja azt az
eredeti csomagoldsdban.
A terméket tdrolja szdraz, gyermekek szémara
nem elérhetd helyen.

@® Mentesités

A csomagolés kérnyezetbardt anyagokbdl késziilt,
amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken adhat le
artalmatlanitds céliabél.

A hulladék elkilsnitéséhez vegye
figyelembe a csomagoléanyagon taldlhaté
jelzéseket. Ezek réviditéseket (a) és
szédmokat (b) tartalmaznak a kévetkezd
jelentéssel: 1 - 7: mGanyagok / 20 - 22:
papir és karton / 80 - 98: k&étéanyagok.

N\,
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A termék és a csomagoléanyagok
djrahasznosithatéak, semmisitse meg
ezeket elkilénitve a jobb hulladékkezelés
érdekében.

A Trimanogé csak Franciaorszégra
vonatkozik.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési
lehetdségeirdl lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl téjékozédhat.

A kdrnyezete érdekében, ne dobja a
kiszolgdlt terméket a hdztartasi szemétbe,
hanem adja le szakszer( drtalmatlanitasra.
A gyiijt8helyekrd| és azok nyitvatartdsi
idejérd| az illetékes dnkormdanyzatndl
tjékozddhat.

I <.

® Garancia

A terméket szigori mindségi el8irasok betartasdval
gondosan gydrtottuk, és szdllitas elstt lelkiismeretesen
ellendriztik. Ha a terméken hidnyossdgot tapasztal,
akkor a termék eladéjaval szemben tdrvényes

jogok illetik meg Ont. Ezeket a térvényes jogokat a
kévetkez8kben ismertetett garancia véllaldsunk nem
korlétozza.

A termékre 3 év garancidt adunk a vésérlas
datumétél szémitva. A garancidlis id8 a vasarlds
ddtumdval kezd8dik. Kérjik, j6! érizze meg a
pénztdri blokkot. Ez a bizonylat szitkséges a vésarlas
tényének az igazoldsdhoz.

Ha a termék vasarlésatdl szamitott 3 éven belil
anyag- vagy gydrtdsi hiba meril fel, akkor a
vélasztdsunk szerint a terméket ingyen megjavitjuk
vagy kicseréljik. A garancia megszinik, ha a
terméket megrongdlték, nem szakszerGen kezelték
vagy tartotték karban.

A garancia az anyag- vagy gydrtdshibdkra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki azokra a
termékrészekre, melyek normal kopasnak vannak
kitéve és ezért fogydeszkdznek tekintheték (pl.
elemek), vagy a tdrékeny részekre sérijlésére, pl.
kapcsoldk, akkuk, vagy ivegbdl készilt részek.
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Garancidlis igyek lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabdl, kérjik
kévesse az aldbbi Gtmutatdst:

Kériik, kérdések esetére készitse elé a pénztarblokkot
és a cikkszdmot (pl. IAN 123456_7890) a vésarlés
tényének az igazoldséra.

Kéjik, hogy a cikkszamot olvassa le a tipustdblardl, a
gravirozasbdl, az Utmutaté cimoldalérél (balra lent),
illetve a hatoldalon, vagy a termék aljan taldlhaté
matricdrél.

Amennyiben m{kédési hibdk, vagy egyéb hidnyossdg
lépne fel, elészoris vegye fel a kapcsolatot a
kdvetkez8kben megnevezett szervizek egyikével
telefonon, vagy e-mailen.

A hibdsnak itélt terméket ezutdn a vasarlast igazold
blokk, valamint a hiba lefrdsdnak és keletkezési
idejének mellékelésével dijmentesen postdzhatia az
Onnel kézslt szervizcimre.

Szerviz

HYO  Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06 800 21225
E-mail:  owim@lidl.hu

q3
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Uporabljena opozorila in simboli
V teh navodilih za uporabo in na pakiranju se uporabljajo naslednja opozorila:

NEVARNOST! Ta simbol z opozorilno
besedo »Nevarnost« oznaduje nevarnost z
visoko stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neupostevanja opozorila povzro&i hudo
poskodbo ali celo smrt.

Napetost (izmeniéni tok)

Hertz (omrezna frekvenca)

Vat

OPOZORILO! Ta simbol z opozorilno
besedo »Opozorilo« oznaluje nevarnost s
srednje visoko stopnjo tvegania, ki lahko v
primeru neupostevanja opozorila povzrodi
hudo poskodbo ali celo smrt.

OPOMBA: Ta simbol s signalno besedo
»Opomba« nudi nadaljnje koristne
informacije.

Izdelek uporabljajte le v zaprtih notranijih
prostorih.

PREVIDNO! Ta simbol z opozorilno
besedo »Previdno« oznaduje nevarnost z
nizko stopnjo tvegania, ki lahko v primeru
neuposfevanja nevarnosti povzro&i majhno
ali srednje hudo poskodbo.

Nevarnost - tveganie elektriénega udaral

Pozor, vro¢a povrsinal

Izdelek je razvrien kot razred | in ga je
treba ozemliti.

Varno za Zivila. Ta izdelek nima nobenih
negativnih u&inkov na okus ali von;.

PEKAC ZA VAFLJE

® Uvod

Iskrene &estitke ob nakupu vadega novega izdelka.
Odlocili ste se za zelo kakovosten izdelek. To
navodilo za uporabo je sestavni del tega izdelka.
Vsebuje pomembna navodila za varnost, uporabo

in odstranitev. Preden za&nete izdelek uporabljati, se
seznanite z vsemi navodili za uporabo in varnostnimi
napotki. Izdelek uporabljajte samo tako, kot je
opisano, in samo za navedena podrodja uporabe. Ce
izdelek odstopite novemu lastniku, mu zraven izrogite
tudi vse dokumente.

32 Sl

® Namembna uporaba
Ta izdelek je predviden za peko vafljev, krofov in
vafliev z motivom. Ne uporabljajte za druge namene.

Izdelek je namenijen uporabi v zasebnih
gospodinjstvih in ne v komercialne namene.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za skodo,
nastalo zaradi nepravilne uporabe.

® Obseg dobave

Po odstranitvi embalaZe izdelka preverite, ali je
dobava popolna in da so vsi deli v dobrem stanju.
Pred uporabo odstranite ves embalazni material.
1x Peka€ za vaflie

3x Zamenljivi kompleti plos¢



Pred branjem odprite prekloplieno stran s skicami.
Seznanite se z vsemi funkcijami izdelka.

)
>

Zaporni mehanizem

Rdeéa kontrolna lu¢ka (obratovanie)

Zelena kontrolna lu¢ka (gretie)

Prikljuéni kabel z omreznim vti¢em
Pripomogek za navijanie kabla

Grelnik

Velike zaponke

Rogica za odklepanije

Zunanii zaskoéni robovi (maijhni)

Notranii zaskoé&ni robovi (veliki)

Plod&a z motivom (spodnja plo3&a, konkavna)
Plod&a z motivom (zgornja plo3&a, konveksna)
Plo$éa za krofe (zgornja in spodnija plo$éa)
Plo$éa za vaflje (zgornja in spodnja plo3&a)

[Sle]elN]o o]~ Jeor =]

IE

NE

w

l

220-240 V~, 50/60 Hz
750 W

Zas¢itni razred: I

HGO05615A (Roza)
HGO05615B (Zelena)

Vhodna napetost:
Prikljuéna moé:

Stevilka modela:

GS potrieno (TUV SUD)

A Varnostni napotki

PRED UPORABO IZDELKA

SE SEZNANITE Z VSEMI
VARNOSTNIMI NAVODILI IN
NAVODILI ZA UPORABO! CE
IZDELEK POSREDUJETE DRUGIM
OSEBAM, PRILOZITE TUDI VSE
DOKUMENTE!

V primeru poskodb zaradi
neupostevanja teh navodil za
uporabo se garancija iznidil

Ne prevzemamo odgovornosti

za posledi¢no skodo! V primeru
premozZeniske $kode ali telesne
poskodbe zaradi nepravilne uporabe
ali neupostevanja varnostnih navodil,
ne prevzemamo odgovornostil

Otroci in osebe z omejitvami

/A OPOZORILO! NEVARNOST
SMRTI IN NESREC ZA
DOJENCKE IN OTROKE!

Otrok ne pustite nenadzorovanih
z embalaZnim materialom.
Embalazni material predstavlja
nevarnost zadusitve.

Otroci pogosto podcenjujejo
povezane nevarnosti. Otrokom
nikoli ne dovolite zadrZevanja v
blizini embalaZnega materiala.
Ta izdelek lahko otroci od

8 leta in osebe z omejenimi
fiziénimi, cutilnimi ali miselnimi
sposobnostmi oziroma
pomanikljivimi izku$njami in/ali
znanjem uporabljajo samo, e
so bili pouceni o varni uporabi
izdelka in razumejo nevarnosti,
do katerih lahko pride pri taki
uporabi.
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Otroci se ne smejo igrati z
napravo.

Otroci smejo napravo distiti in
vzdrZevati samo, Ce so starejsi od
8 let in so pri tem nadzorovani.
Otrokom, mlajsim od 8 let,
preprecite dostop od naprave in
napajalnega kabla.

Namembna uporaba
A OPOZORILO! Nepravilna

uporaba lahko povzroéi
poskodbe. Uporabljajte ta
izdelek samo v skladu s temi
navodili. Izdelka ne poskusajte
kakor koli spreminjati.

Elektriéna varnost

/A NEVARNOST! Nevarnost
elektricnega udara! Izdelka
ne smete nikoli sami popravljati.
V primeru okvare lahko popravila
izvaja izkljuéno usposobljeno
osebije.
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A NEVARNOST! Nevarnost

opeklin! Izdelek med

delovanjem postane vro¢. Med
delovanjem ali neposredno po
uporabi se izdelka ne dotikajte.

A OPOZORILO! Nevarnost

elektricnega udara! Izdelka
nikoli ne potapljajte v vodo ali
druge tekoéine. Naprave ne
drzite pod tekoco vodo.

A OPOZORILO! Nevarnost

elektricnega udara! Ne
uporabljajte izdelka, &e je
poskodovan.

Odklopite izdelek iz elektriénega
omrezja in se posvetujte s
prodajalcem, &e je poskodovan.
Izdelka ne smete uporabljati, ¢e
vam je padel na tla, & so na
njem vidne poskodbe.

Ta izdelek je vedno vklopljen,

ko je prikljuéen na elekiri¢no
omrezje.

Pred prikljuéitvijo izdelka na
elektricno omreZje preverite,

da napetost in nazivni tok
ustrezata podatkom o napajaniy,
navedenim na imenski tablici

izdelka.



Preverite, ali je poskodovan
prikljuéni kabel. Ce je napajalni
kabel poskodovan, ga mora
zamenjati proizvajalec, njegova
sluZzba za stranke ali ustrezno
podobno kvalificirano osebije, da
se izognete nevarnostim.
Zaséitite prikljuéni kabel od
poskodb. Pazite, da kabel ne visi
prek ostrih robov in da ga ne
prepogibaijte. Prikljuéni kabel ne
sme biti v bliZini toplih povrsin ali
odprtega ognja.

Uporaba

|zdelka ne pustite brez nadzora
medtem ko je prikljuéen na
elektricno omreZje.

|zdelka ne premikaite, ko je
vklopljen.

|zdelka ne uporabljajte brez
vstavljenih plo3¢.

|zdelka ne smete nikoli postaviti
na vrode plo3ce (plinska peg,
elektriéni Stedilnik, pecica itd.).
|zdelek mora delovati vedno na
ravni, stabilni, &isti in suhi povrsini,
odporni proti toploti.

|zdelka ne pokrivaijte, dokler je le-
ta v uporabi ali tik po njej, dokler
je izdelek 3e topel.

Pazite, da plo3ce ne stisnejo
priklju¢nega kabla ali da bi se
robovi dotikali plo3¢.

Uporabe podaljSevalnega kabla
vam ne priporo&amo. Ce morate
uporabiti podalj$ek za kabel,
mora biti podali$ek primeren za
tok najmanj 10 A.

Priklju¢ne vode in podaljdke
poloZite tako, da se nihée ne
more spotakniti obnje ali da bi se
lahko kakorkoli poskodovali.

Ta izdelek ni predviden za
uporabo z zunanjim &asovnim
stikalom ali z loéenim sistemom
daljinskega vodenja.

Ciséenje in shranjevanje
/A OPOZORILO! Nevarnost

poskodb! Prekinite povezavo
izdelka z omreZjem, ¢e ga
nameravate odistiti ali e ga ne
boste ve¢ uporabliali.

Ne spravljajte izdelka v omaro ali
v embalaZo, kadar je vroé.
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Ne vlecite omreznega vtiéa iz
vtiénice s prikljuénim kablom.
|zdelek, priklju¢ni kabel in
omrezni vtié zasditite pred
prahom, neposredno sonéno
svetlobo, kapljanjem in
brizganjem vode.

|zdelek shranjujte v hladnem,
suhem prostoru, zaicitenem proti
vlagi in izven dosega otrok.
lzdelek pravo zaicitite pred
toploto. Izdelek ne postavljajte v
blizini odprtega plamena ali virov
toplote, kot so peéi ali grelci.

® Pred prvo uporabo

Odstranite posamezne dele embalaZe. Preverite,

ali so vsi deli celotni.

Med proizvodnijo so bili nekateri deli izdelka za
vaso varnost premazani s tankim slojem olja. Pred
prvo uporabo zaZenite izdelek brez uporabe
testa, da morebitni ostanki izhlapijo.

Izdelek in pribor oéistite (glejte del »Cisenje in
nega«).

® OPOMBA:
Izdelek bo morda oddajal rahel vonj, ko ga boste
prvi¢ segreli. Poskrbite za zadostno zragenje
okolice.
Zavrzite prvi komplet vafljev/krofov.
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® Montaza
/\ OPOZORILO! Nevarnost elektriénega

udara. Preden vstavite/snamete
plo3&e: Omrezni vti¢ | 4 | izkljuite iz omreZne
vticnice.

/\ NEVARNOST! Nevarnost opeklin. Plos¢

ne smete menjati/snemati takoj

po uporabi. Izdelek pustite, da se popolnoma

ohladi.

Vstavljanje plosé

Odprite zaporni mehanizem Odprite izdelek.
Polozite notranje zaskoéne robove

zelene plosce v velike zaponke

Potisnite plo$¢o navzdol, da se zaskodi.

Ponovite postopek na drugi strani izdelka.

@ OPOMBA:

Isto€asno uporabljajte samo ploice iste vrste.

Plosca z Vstavljanje (sl. B)
motivom
Konkavna [I1d Spodhii del izdelka

Zgorniji del izdelka

Konveksna

Snemanije plos¢
Odprite zaporni mehanizem Odprite izdelek.
Povlecite rocice za odklepanie [8] Snemite
plo3&o.
Ponovite postopek na drugi strani izdelka.



® Uporaba

Priprava: Namastite zgornjo in spodnjo

menjalno plo3&o s primernim

jedilnim oljem.

Vklop izdelka: PovezZite omreZni vti¢ | 4 | z vtiénico.

Vkljugi se rdeca kontrolna luzka [2]
Izklop izdelka: Omrezni vti¢ | 4 izkljuéite iz

omrezne vtiénice. Izklopi se rdeca kontrolna

luka[2]

Kontrolna lu¢ka

Rdeéa kontrolna

lugka | 2 | vklopliena

Stanje

Izdelek je vkloplien

Rde&a kontrolna

lugka | 2| izklopliena

Izdelek je izkloplien

Zelena kontrolna

lugka | 3 | izklopliena

Izdelek se ponovno
segreje/greje

Zelena kontrolna

lugka | 3 | vklopliena

Temperatura za peko je
bila dosezena

® OPOMBA: Med obratovanjem se zelena

kontrolna lu¢ka | 3 | prizge ali ugasne. To pomeni,

da se izdelek znova segreva do temperature za

peko.

@ OPOMBA:

Namastite zgornjo in spodnjo menjalno plodco
s primernim jedilnim oljem.

Izdelek naj bo med segrevanjem zaprt.

V spodnjo plo3¢o ne vlijte preved testa.

Segrevaijte izdelek, dokler zelena kontrolna

lueka [ 3 | ne posveti.

Odprite zaporni mehanizem | 1 | Odprite izdelek.
Uporabljajte zajemalko iz lesa ali umetne mase,
ki je odporna na vrocino, kadar na spodnjo
plo3&o Zlivate testo. Ne uporabljaijte
kovinske zajemalke, ker lahko z njo poskoduijete
povrsino proti sprijemaniju.

Zaprite izdelek. Zaprite zaporni mehanizem [1]
Sedaij se testo pece.

OPOMBA:

Postopek peke traja pribl. 3 do 7 minute. Cas
peke lahko skraj$ate ali podaljSate glede na to,
kako rjave vaflie bi radi imeli.

Priporoéeni ¢asi peke

Vaoflji 5 do 7 minut
Krofi 2,5 do 5 minut
Vaflji z motivom 7 minut

Vrednosti so samo okvirne (za predvidene ¢ase
peke glejte poglavie »Recepti«)

Odstranjevanie vafliev/krofov/vafliev z motivi:
Uporabljajte zajemalko iz umetne mase ali
lesa (ali drugega primernega nekovinskega
materiala), da ne bi podkodovali povriine izdelka
proti sprijemaniju.
Med peko vafliev/krofov zelena kontrolna
lueka | 3 | ugasne in se ponovno prizge. Tako
izdelek sporo¢a, kdaj uravnava temperaturo, ki je
potrebna za obratovanie.

Ko je postopek peke zakljuéen: Omrezni vtié
izklju&ite iz omrezne vi¢nice.
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@ Recepti

Plosce:
Plosée za vaflie (zgornja in spodnja plod&a)

Sestavine:

5 Jajca z lo&enimi rumenjaki in beljaki
250¢g Nesoljeno maslo, stoplieno

200 g Sladkor

400 ml Mleko

500g Moka

2 zavojcka Vaniliev sladkor

5¢g Pecilni prasek

Priprava:

Izdelek predhodno segreite.

V posodi stepite beljake in sladkor, dokler se
zmes ne strdi. Postavite na stran.

V drugi posodi stepite rumenjake. Dodajte mleko
in stoplieno maslo ter preme3aijte.

V lo&eni skledi stisnite skupaj suhe sestavine.
Dodaijte zmes z rumenjaki. Testo pregnetite do
gladkega.

Vmesaite stepene beljake.

Zgornijo in spodnijo plo$¢o popriite s razpriilom
za pecenje (na osnovi masla).

Enakomerno nanesite testo na spodnjo plo3&o.
Pecite priblizno 5 minut (dokler testo ni zlato
riave barve in se popolnoma oblikuje, vendar je
$e vedno mehko).
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Plosée:
Plosée za vaflie (zgornja in spodnja plod&a)

Sestavine:

2 Jajca z lo&enimi rumenjaki in beljaki
100 g Sladkor

100 g Nesoljeno maslo, stoplieno

160 ml Mleko

200 g Veénamenska moka

V2 Zlicke Pecilni prasek

130g Borovnice (sveZe ali zamrznjene)
Priprava:

Izdelek predhodno segreite.

V posodi stepite beljake in sladkor, dokler se
zmes ne strdi. Postavite na stran.

V drugi posodi stepite rumenjake. Dodaijte mleko
in stoplieno maslo ter premesaijte.

V logeni skledi stisnite skupaj suhe sestavine.
Dodaijte zmes z rumenjaki. Testo pregnetite do
gladkega.

Vmesaite stepene beljake. Umesaijte borovnice.
Zgornijo in spodnjo plo3¢o poprsite s razpriilom
za pecenje (na osnovi masla).

Enakomerno nanesite testo na spodnjo plo3co.
Pecite priblizno 5 minut (dokler testo ni zlato
riave barve in se popolnoma oblikuje, vendar je
e vedno mehko).



Plosce:
Plosée za vaflie (zgornja in spodnja plod&a)

Sestavine:

3 Jajca z lo&enimi rumenijaki in beljaki
50g Sladkor

150 ¢ Nesoljeno maslo, stoplieno

500 ml Mleko

420¢g Ve&namenska moka

3 Zlicke Pecilni prasek

150 g Sunka, v kockah

150 g Nariban sir Cheddar

Priprava:

Izdelek predhodno segreite.

V posodi stepite beljake in sladkor, dokler se
zmes ne strdi. Postavite na stran.

V drugi posodi stepite rumenjake. Dodajte mleko
in stoplieno maslo ter premeiaijte.

V lo&eni skledi stisnite skupaj suhe sestavine.
Dodaijte zmes z rumenjaki. Testo pregnetite do
gladkega.

Vmeiaijte stepene beljake.

Dodaijte narezano 3unko in nariban sir Cheddar.
Zgornjo in spodnjo plo3¢o poprsite s razpriilom
za peéenje (na osnovi masla).

Na spodnii plo3&i enakomerno razporedite
mesanico. Pecite priblizno 8 minut (dokler testo
ni zlato riave barve in se popolnoma oblikuje,
vendar je 3e vedno mehko).

Plosée:
Plosée za vaflie (zgornja in spodnja plod&a)

Sestavine (za vaflje):

2 Jajca z lo&enimi rumenjaki in beljaki
150 ¢ Sladkor

100 g Nesoljeno maslo, stoplieno

160 ml Mleko

170 g Vecnamenska moka

o Zlicke
30g

Soda bikarbona
Matcha zeleni &aj v prahu

Sestavine (Matcha ¢okoladna omaka):

200 g Bela &okolada (grobo sesekljana)
140 g Maséobna smetana
1 Zlicke Matcha zeleni &aj v prahu

Izbirna plast: Sladoled iz zelenega &aja,
Matcha zeleni &aj v prahu

Priprava (vaflji):
Izdelek predhodno segreijte.
V posodi stepite beljake in sladkor, dokler se
zmes ne strdi. Postavite na stran.
V drugi posodi stepite rumenjake. Dodaijte mleko
in stoplieno maslo ter premesaite.
V lo&eni skledi stisnite skupaj suhe sestavine.
Dodajte zmes z rumenjaki. Testo pregnetite do
gladkega.
Vmesajte stepene beljake.
Zgornjo in spodnjo plos¢o popriite s razprsilom
za pelenje (na osnovi masla).
Enakomerno nanesite testo na spodnjo plo3co.
Pecite priblizno 5 minut (dokler testo ni zlato
riave barve in se popolnoma oblikuje, vendar je
$e vedno mehko).

Priprava (Matcha éokoladna omaka):
Vse sestavine daite v toplotno odporno posodo
(iz nerjavegega jekla ali kalienega stekla).
V loncu zavrite priblizno 3 cm vode.
Posodo postavite nad vrelo vodo.
Ko se zmes stopi, jo odstranite s toplote. Dobro
premesajte. Matcha ¢okoladna omaka je
pripravliena.
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Plosce:
Plos¢e za vaflie (zgornja in spodnja plod&a)

Sestavine:

2 Jajca z lo&enimi rumenijaki in beljaki
150 g Sladkor

100 g Nesoljeno maslo, stoplieno

160 ml Mleko

160 g Veénamenska moka

40g Nesladkan kakav v prahu

V2 Zlicke Pecilni prasek

100 g Drobni kos¢ki ¢okolade

Izbirna plast: Vaniliev sladoled, ¢okoladni
preliv, sladkor v prahu

Priprava:
Izdelek predhodno segreite.
V posodi stepite beljake in sladkor, dokler se
zmes ne strdi. Postavite na stran.

V drugi posodi stepite rumenjake. Dodajte mleko

in stoplieno maslo ter premeiaite.

V lo&eni skledi stisnite skupaj suhe sestavine.
Dodaijte zmes z rumenjaki. Testo pregnetite do
gladkega.

Vmesaite stepene beljake.

Vstavite majhne Eokoladne ko3cke.

Zgornjo in spodnjo plo$éo popriite s razprsilom

za peenje (na osnovi masla).

Enakomerno nanesite testo na spodnijo plo3co.
Pecite priblizno 5 minut (dokler se testo
popolnoma ne oblikuje, vendar je $e vedno
mehko).

Postrezite s sladkorjem v prahu, vaniljevim
sladoledom ali Eokoladnim prelivom.
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Plosée:

Plo3¢&i z motivom (spodnija plo$éa, konkavna)  [l1d in
(zgornja ploséa, konveksna)  [11b

Sestavine:

250g Sladkor

125¢ Maislo, stoplieno

2 jajca z loéenimi rumenjaki in beljaki

250 ml Topla voda (30 °C)

250g Moka

Priprava:

Izdelek predhodno segreite.

V posodi stepite jajca in sladkor v svetlo, bledo
rumeno zmes.

Mesanici dodaite stoplieno maslo. Dobro
premesaite.

Mes3anici dodajte moko in vodo. Testo medajte z
nizko hitrostjo do gladkega.

Zgornijo in spodnjo plo$&o popriite s razprilom
za pedenje (na osnovi masla).

Enakomerno nanesite testo na spodnijo plosco.
Pecite priblizno 7 minut (dokler testo ni zlato
riave barve in se popolnoma oblikuje, vendar je
$e vedno mehko).



Plosce:
Plo3&e za krofe (zgornja in spodnja plodca)

Sestavine:

260 g Moka

130g Sladkor

1 zavojcka Vaniliev sladkor
250 ml Mleko

3 Jajca

5 Zlice Rastlinsko olje
30g Pecilni prasek
Priprava:

Izdelek predhodno segreite.

V posodi stepite jajca, vaniljev sladkor in sladkor
v svetlo, bledo rumeno zmes.

V zmes dodaite rastlinsko olje in mleko. Testo
me3aijte z nizko hitrostjo do gladkega.

V zmes presejte moko in pecilni prasek. Testo
me3ajte z nizko hitrostjo do gladkega.

Zgornijo in spodnjo plo$éo popriite s razprsilom
za pedenje (na osnovi masla).

Enakomerno nanesite testo na spodnijo plosco.
Pecite priblizno 2,5 minut (dokler testo ni zlato
riave barve in se popolnoma oblikuje, vendar je
$e vedno mehko).

Plosce:
Plo3&e za krofe (zgornja in spodnja plo¢a)

Sestavine:

Cokoladni krofi:

200 g Nesolieno maslo, zmeh&ano
180 g Sladkor

200 g Jajca

160 g Ve&namenska moka

409 Nesladkan kakav v prahu
60 ml Mleko

100 g Koséki Eokolade

Cokoladna glazura:
50¢g
20g

Kakavovo maslo

Cokolada (50 %) (grobo sesekljana)

Izbirna plast: Dekorativni mavriéni sladkor,
mini-Marshmallows

Priprava (éokoladni krofi):
Izdelek predhodno segreite.
V posodi stepite jajca. Postavite na stran.
V drugi posodi stepite maslo in sladkor do lahke,
rumene zmesi. Dodajte '/3 mase iz stepenih jajc
in stepite z najnizjo hitrostjo, dokler se sestavine
dobro ne zmedajo. Ponovite isti postopek s
preostalimi 2/3 mase iz stepenih jajc. Dodajte
v zmes in fepite z najniZjo hitrostjo, dokler se
sestavine dobro ne zme3ajo. Zmesi ne mesajte
preved.
V zmes presejte ve&namensko moko in nesladkan
kakav v prahu. Dodajte mleko in testo medajte do
gladkega.
Dodaijte ko3cke Eokolade.
Zgornjo in spodnjo plo$&o popriite s razpriilom
za pecenje (na osnovi masla).
Enakomerno nanesite testo na spodnjo plo3co.
Pecite priblizno 4 minut (dokler se testo
popolnoma ne oblikuje, vendar je $e vedno
mehko).

Odstranite krofe in pustite, da se ohladijo.

Priprava (éokoladna glazura):
Narezano &okolado in kakavovo maslo dajte v
toplotno odporno skledo (iz nerjaveéega jekla ali
kalienega stekla).
V loncu zavrite priblizno 3 cm vode.
Posodo postavite nad vrelo vodo.
Ko se zmes stopi: odstranite s toplote. Dobro
premesaite.
Pred uporabo pustite, da se okoladna glazura
rahlo ohladi.
Potopite eno stran krofov v &okoladno glazuro.
Stran z glazuro obrnite takoj navzgor. Krofe
postavite za nekaj minut v hladilno vitrino, da se
posusi.
Poljubno: Preden se &okoladna glazura posusi:
potresite z dekorativnim mavri¢nim sladkorjem,
mini-Marshmallows.
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@ Ciséenije in nega
/\ NEVARNOST! Nevarnost elektriénega

udara! Pred ¢is¢enjem: Izdelek varno odklopite
iz elektri¢nega omrezja.

/\ NEVARNOST! Nevarnost opeklin! Ne
&istite izdelka takoj po uporabi. Izdelek pustite,
da se popolnoma ohladi.

/\ OPOZORILO! Elektricnih delov izdelka ne
potapljajte v vodo ali druge tekogine. Naprave
ne drzite pod tekoco vodo.

® OPOMBA: Izdelek odistite, takoj ko se ohladi.
Ostanke boste tezko odstranili, ko se izsusijo.
Del Naéin iséenja
Pekag za vaflie Ohigje Zistite samo z rahlo
vlazno krpo.
Ne dopustite, da bi voda
ali druge tekogine prodrle
v izdelek.

Plo3¢e izperite z vodo
in/ali blagim Zistilnim
sredstvom.

Plosce

Odstranjevanje maséobe
in tekocin: Uporabite

Cisenje odprtin
na spodnii strani

plos¢ papirnato kuhinjsko

Grelec[6] brisaco.

Zaporni Odstranjevanje

mehanizem [ 1] prileplienih zaZganih
ostankov: Uporabite
leseno lopatko ali majhen
lesen zobotrebec.

® OPOMBA:

Plo3¢ in izdelka nikoli ne &istite v

pomivalnem strojul

Za ¢&is&enje izdelka in dodatne opreme ne
uporabljajte abrazivnih, agresivnih istilnih
sredstev ali trdih krtag.
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Po &i3&enju: Pustite, da se vsi deli popolnoma
posusijo.

® Odpravljanje napak

Tezava Odprava

Izdelek ne Prikljugite prikljuéni vti¢ |4 | v
deluje. primerno vticnico.

Vaflji so Skrajajte Eas pecenija.
pretemni.

Voflji ostanejo PodaljSajte &as pedenja.

presvetli.

Pegene vaflie
boste tezko
odstranili iz

izdelka.

Plodce pred peko

malce namastite.
Preizkusite drug recept za testo.

® Shranjevanje

& NEVARNOST! Nevarnost opeklin!
Ne ¢istite izdelka takoj po uporabi. [zdelek
pustite, da se popolnoma ohladi.
Pred shranjevanjem ocistite izdelek.
Odvijte prikljuéni kabel | 4| s pripomocka za
navijanje kabla [5]
Ko izdelka ne uporabljate, ga skladiiite v
originalni embalazi.
Izdelek shranjujte na suhem mestu in izven
dosega otrok.

® Odstranjevanje

EmbalaZa je narejena iz okolju primernih materialov,
ki jih lahko oddate za recikliranje na lokalnih
zbiralis¢ih odpadkov.

&)  zalocevanije odpadkov, ki so oznagene s
kraticami (a) in $tevilkami (b) z naslednijim
pomenom: 1 - 7: umetne mas / 20 - 22:
papir in karton / 80 - 98: vezni materiali.

N, Upostevaite oznake embalaznih materialov
b
a



- Izdelek in materiale embalaZe je mogoe
é reciklirati; za laZjo obdelavo odpadkov jih
odstranite logeno.
Logotip Triman velja samo za Francijo.
ry O moznostih odstranjevanja odsluzenega
ﬁ" izdelka se lahko pozanimate pri svoji
obdinski ali mestni upravi.
Ko je va3 izdelek dotrajan, ga zaradi
E varovanja okolja ne odvrzite med
"= gospodinjske odpadke, temve¢ ga oddajte

na ustreznem zbiralis€u tovrstnih odpadkov.

O zbirnih mestih in njihovih delovnih &asih
se lahko pozanimate pri svoji pristojni
obginski upravi.

Postopek pri uveljavljanju garancije

Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera vas
prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vprasanija pripravite radun in
Stevilko izdelka (npr. IAN 123456_7890) kot

dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski ploiéici,
gravuri, naslovni strani v navodilih (spodaij levo) ali
na nalepki na hrbtni ali spodnii strani.

Ce pride do napaénega delovanja ali drugih
pomanikljivosti, se obrnite najprej na v nadaljevaniju
navedeni servisni oddelek po telefonu ali prek
e-poste.

Izdelek, oznacen kot okvarjen, lahko nato brez
postine poiliete na navedeni naslov servisa, zraven
pa priloZite potrdilo o nakupu (blagajniski racun)

in navedite, za kakéno pomanikljivost gre in kdaj je
nastala.

Servis

G Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail:  owim@lidl.si

Cce

S
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Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
StiftsbergstraBBe 1
74167 Neckarsulm
Neméija

Servisna telefonska stevilka: 00386 (0) 80 28 60

Garancijski list

S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG, StiftsbergstraBe 1, 74167 Neckarsulm, Nem¢ija
jam&imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno deloval in se
zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne pomanikljivosti in
okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek zamenijali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izroéitve blaga. Datum izro&itve blaga je razviden iz
racuna.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti pooblaiéenemu servisu oziroma se informirati o nadaljnjih postopkih na
zgoraj navedeni telefonski 3tevilki. Svetujemo vam, da pred tem natanéno preberete navodila o sestavi in
uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu predloziti garancijski list in radun, kot potrdilo in dokazilo o
nakupu ter dnevu izroéitve blaga.

6. V primeru, da proizvod popravlja nepooblaséeni servis ali oseba, kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
te garancije.

7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanije izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki so zunaj
proizvajaléeve oziroma prodajaleve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te garancije, ¢e
se ni drzal priloZenih navodil za sestavo in uporabo izdelka ali ée je izdelek kakorkoli spremenjen ali
nepravilno vzdrZevan.

8. Jamcimo servis in rezervne dele 3e 3 leta po prefeku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzefi iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh loéenih dokumentih (garancijski list,
racun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic potro3nika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za
napake na blagu.

Prodaijalec:

Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,
SI-1218 Komenda

44

Sl



UVOd. Strana
Pouziti v souladu s urdenim ... ... Strana
Rozsah doddvky. . . ... Strana
Popis dill . ..o Strana
Technické Gdaje . . . ..o Strana

Bezpecnostnipokyny ............ ... Strana

Pfed prvnimpouzitim..................... ... Strana

MONEAZ . ... Strana

Obsluha. ... ... ... Strana
ZapnUti/VYPNULT . oo Strana
Vafle/koblihy/motivové vafle. . .. ... ... Strana

Receptly ... ... Strana
Belgické vafle. . ... .. Strana
Borlivkové vafle . .. ... Strana
Sunkové/syrové vafle. ... ... . Strana
Vafle Matcha . . . Strana
Belgické vafle Brownie. .. ... ..o Strana
Vafle s motivy. . ..o Strana
Jednoduché koblihy . .. ... Strana
Glazované &okolddové koblihy .. ... .. Strana

Cisténiapéde. ... Strana

Odstranovéaniporuch .......................... ... Strana

Skladovani ... .. Strana

Zlikvidovani. ... .. Strana

Zaruka .. Strana

Cz

46

46
46
46
47
47

47
50
50

51
51
51

52
52
52
53
53
54
54
55
55

56
56
56
56
57

45



Pouzita vystrazna upozornéni a symboly
V tomto névodu k obsluze a na obalu jsou pouZivana nésledujici upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se signdlni
slovem ,Nebezpeci” oznaluje ohrozeni s
vysokym stupném rizika, které md, pokud
se mu nezabrdni, za ndsledek t&zké
zranéni nebo smrt.

Napéti (stfidavy proud)

Hertz (sifova frekvence)

Watt

VAROVANI! Tenfo symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaluje ohrozeni se
sttednim stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrani, za ndsledek t&zké
zranéni nebo smrt.

UPOZORNENI: Tenfo symbol se
signdlnim slovem ,Upozornéni” poskytuje
dal3i uziteéné informace.

PouZiveijte vyrobek jen v suchych vnitfnich
prostoréch.

OPATRNE! Tenfo symbol se signdlni
slovem ,Opatrné” oznaduje ohroZeni s
nizkym stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek malé
nebo lehké zranéni.

Nebezpedi - riziko drazu elektrickym
proudem!

Vystraha, horky povrch!

Tento vyrobek je zafazen do ochranné
tidy | a musi byt uzemnén.

Bezpecné pro potraviny. Tento vyrobek
nemd Zzadny negativni vliv na chut a vini.

VAFLOVAC

® Uvod

Blahopfejeme Vam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k obsluze
je sou&asti tohoto vyrobku. Obsahuje dilezité pokyny
pro bezpeénost, pouziti a likvidaci. Pfed pouzitim
vyrobku se seznamte se viemi pokyny k obsluze

a bezpe&nostnimi pokyny. PouZiveijte vyrobek jen
popsanym zpisobem a na uvedenych mistech.

Pri pfeddni vyrobku freti osobé predeite i viechny

podklady.
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@ Pouziti v souladu s uréenim
Tento vyrobek je uréen k vyrobé vafli, koblih a
motivovych vafli. Nepouzivejte ho pro jiné Géely.

Vyrobek je uréen vyhradné pro pouZiti v
domdcnostech a nikoliv pro komeréni G&ely.

Vyrobce nepfebird Zddnou odpovédnost za skody
zpUsobené neodbornym pouzitim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je doddvka
kompletni a viechny dily jsou v fdédném stavu. Pfed
pouzitim odstrafite viechny obalové materidly.

1% Vaflova¢

3% Vyménitelné sady desek



RozloZte pFed &tenim poskladanou strénku s vykresy.
Seznamte se se viemi funkcemi vyrobku.

Obr. A

[1] zamek

Cervend kontrolka (provoz)

Zelend kontrolka (topeni)

Privodni vedeni se sifovou zdstrékou
Naévin kabelu

Topny &lanek

Velké hdkové svorky

Uvolfovaci pd&ka

Vné§i zarazky (malé)

Vnittni zardzky (velké)

Motivové deska (dolni deska, konkdavni)
Motivové deska (horni deska, konvexni)
Koblihova deska (horni a dolni deska)
Vaflovaci desky vafli (horni a dolni dil)
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Vstupni napéti: 220-240 V~, 50/60 Hz
Pikon: 750 W

Ochrannd tfida: I

HGO05615A (Rozové)
HGO05615B (Zelené)
Certifikované GS (TOV SUD)

Cislo modelu:

A Bezpecnostni pokyny

SEZNAMTE SE PRED POUZITIM
VYROBKU SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI POKYNY A
POKYNY PRO OBSLUHU! KDYZ
PREDAVATE TENTO VYROBEK
JINYM LIDEM, DEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

V pfipadé poskozeni v disledku
nedodrZeni tohoto ndvodu k obsluze
se Vase zdruka rusil

Za ndsledné skody se neprebird
24dné odpovédnost! V piipadé
$kody na majetku nebo zranéni
zpUsobené nesprdvnym pouzivdnim
nebo nedodrZzenim bezpeénostnich
pokynU se neprebird Z&ddné
odpovédnost!

Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

/A VAROVANI! NEBEZPECI
ZIVOTA A NEHOD PRO
BATOLATA A DETI!

Nenechte déti hrét si bez dozoru
s balicimi materialy. Obalovy
materidl pfedstavuje nebezpedi
uduseni.

Déti ¢asto podcefiuji s tim
spojend nebezpedi. Vzdy
udrzujte balici materidl mimo
dosah déti.

Tento vyrobek mize byt pouZivén
détmi od 8 let véku a vice a
osobami s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentdlnimi
schopnostmi nebo nedostatkem
zku$enosti a nedostatkem
znalosti, pokud jsou pod dozorem
nebo dostaly pokyny o tom, jak
spotfebi¢ bezpeéné pouzivat a
rozumi nebezpeéi s tim spojenym.
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Déti si nesmi s vyrobkem hrat.
Cisténi a uzivatelské ddrzba
nesmi byt provddény détmi,

ledaze by byly star$i nez 8 let a

pod dozorem.
Déti mladsi nez 8 let je tieba

drzet v dostateéné vzddlenosti od
zafizeni a pfipojovaciho vedeni.

Pouziti v souladu s uréenim
A VAROVANI! Neodborné

pouZiti mize vést k zranénim.
PouZivejte tento vyrobek

vyhradné podle tohoto ndvodu.

Nepokousejte se vyrobek
jakymkoliv zpdsobem ménit.

Elektricka bezpecnost

A\ NEBEZPECi! Nebezpedi
zranéni elektrickym
proudem! Nepokousejte se
nikdy vyrobek sami opravovat.
V pfipadé poruchy smi opravy

provadét vyhradné kvalifikovany

persondl.
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A NEBEZPECi! Nebezpeéi

popalenin! Vyrobek se v
probéhu pouzivéni zahfeje.
Nedotykeijte se vyrobku v
probéhu nebo bezprostfedné po
pouziti.

A VAROVANI! Nebezpeéi

zranéni elektrickym
proudem! Neponofujte
vyrobek do vody nebo jinych
kapalin. Nikdy vyrobek nedrzte
pod tekouci vodou.

A VAROVAN:I! Nebezpeéi

zranéni elektrickym
proudem! Poskozeny vyrobek
nepouzivejte.

KdyzZ je vyrobek poskozen
odpoijte vyrobek z elektrické sité
a obrafte se na svého prodejce.
Vyrobek nesmi byt pouZivan,
pokud spadl nebo ma viditelné
zndmky poskozeni.

Tento vyrobek je trvale zapnut,
kdyZ je pfipojen k elektrické siti.
Pfed pfipojenim produktu k

siti zkontrolujte, zda napéti a
proud spliiuji Gdaje pro napdjeni
uvedené na typovém Stitku.



Pravidelné kontrolujte sifovou
zastréku a sifovy kabel na
poskozeni. Kdyz je pfipojovaci
vedeni poskozeno, musi byt
nahrazeno vyrobcem, jeho
zdkaznickym servisem nebo
podobné kvalifikovanou osobou,
aby se zabrénilo rizikdm.
Chrarite pfivodni vedeni pfed
poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeite ani
neohybeijte jej. Chrafite pfipojné
vedeni pfed horkymi povrchy a
otevienymi plameny.

Obsluha

Nenechdveite vyrobek bez
dozoru, Kdyz je pfipojen k siti.
Vyrobkem nepohybuite, pokud je
vV provozu.

NepouZivejte vyrobek bez
nasazené sady desek.
Nestavte vyrobek na horké
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, trouba, atd.).
Provozujte vyrobek vzdy na
rovné, stabilni, &isté, tepelné
odolné a suché plose.

Vyrobek nezakryveite, pokud

je v pouzivani nebo kratce po
pouZivani, dokud je jedté teply.
Dbeite na to, aby pfivodni kabel
nebyl sevien deskami nebo aby
nebyl v kontaktu s okraiji desek.
Pouzivéni prodluZovacich vedeni
se nedoporuduje. Pokud je viak
pouZiti prodluZovaciho vedeni
nezbytné, musi byt uréeno pro
proud nejméné 10 A.

Pfivodni kabel a prodluZovaci
vedeni poloZte tak, aby o néj
nikdo nemohl zakopnout ani aby
se nemohlo nic poskodit.

Tento vyrobek neni uréen k tomu,
aby byl pouZivén s externim
Zasovacem nebo samostatnym
systémem délkového ovldddni.

Cisténi a ulozeni
A VAROVAN:I! Nebezpeéi

poranéni! Odpojte vyrobek od
sité pred tim, nez ho budete &istit
nebo se nebude pouzivat.
Neukladejte horky vyrobek do
skiiné nebo do baleni.
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Nevytahujte sifovou zéstréku
pfistroje ze zdsuvky za spojovaci
vedeni.

Chrapte vyrobek, pfipojné vedeni
a sifovou zdstreku pred prachem,
primym sluneénim zéfenim,
kapaijici a stfikajici vodé.
Uchovéveite vyrobek na suchém,
studeném misté chrédnéném pred
vlhkosti a mimo dosah déti.
Chrarite vyrobek proti horku.
Nepoklddejte vyrobek do
blizkosti otevienych plamen(
nebo zdroju tepla, jako jsou
kamna nebo ohfivace.

@® Pred prvnim pouzitim

Odstrafite veskeré balici materidly. Zkontroluite,
zda jsou viechny dily plné.

Pfi vyrobé jsou nékteré &asti ke své ochrané
potaZeny tenkou vrstvou oleje. Provozuijte vyrobek
pred prvnim pouzitim, aby se pfipadné zbytky
odpaiily.

Otistéte vyrobek a dily pfislusenstvi (viz oddil
,Cisténi a pé&e”).

UPOZORNEN::

Poprvé, kdy se vyrobek zahfeje, mize byt
pfitomen mirny zdpach. Zajistéte dostateéné
odvétravani v okoli!

Prvni sadu vafli/koblih zlikviduite.
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@® Montaz

A\ vArROVAN:I! Nebezpeéi zranéni

elektrickym proudem. Predtim, nez desky
vloZite/odeberete: Vytdhnéte
sifovou zastreku | 4 | ze zasuvky.

NEBEZPECi! Nebezpeéi popdlenin.
Desky [13se ihned po operaci nesmi
ménit/byt odstranény. Nechte vyrobek nejdfive
vychladnout.

Vlozte desky

Oteviete zamek [ 1] Oteviete vyrobek.

Umistéte vnitini zardzky

pozadované desky do velkych hdkovych svorek
7]

Desku stlacte smé&rem dolU, oz slysitelné
zaklapne.

Opakuite tento krok na druhé strané vyrobku.

UPOZORNEN:I:
Vkladejte pouze desky stejného druhu.

Motivova Vlozit (Obr. B)

deska

Konkavni[11d Spodni &ést vyrobku

Konvexni [115 Horni &&st vyrobku
Odebrani desek

Oteviete zamek [ 1] Oteviete vyrobek.
Zatéhnéte za packy odblokovani [8] Odstrante
desku.

Opakuite tento krok na druhé strané vyrobku.



@® Obsluha

PFiprava: Namazte horni i dolni desku ® UPOZORNEN:I:

vhodnym jedlym olejem. Namazte horni i dolni desku
vhodnym jedlym olejem.
Nechte vyrobek uzavfeny, zatimco to se zahfiva.

Zapnéte vyrobek: Spojte sifovou zdstreku |4 s Nepfepliite spodni desku téstem.

vhodnou zdsuvkou. Cervend kontrolka | 2 | sviti. Ohfivejte vyrobek az se rozsvitf zelena

Vypnéte vyrobek: Vytahnéte sifovou zéstreku kontrolka [3]

ze z&suvky. Cervend kontrolka | 2 | zhasne. Oteviete zamek [1] Ofeviete vyrobek.

Pro nalévdni t&sta na spodni desku

Kontrolka Stav pouzivejte nabéracku ze dfeva nebo tepelné
Cervend kontrolka Vgrobek zapnut odolnvého plastu. Nepotiil've.i're navl?éro(:’ku z kowu,
se zapne Y protoZe ta by mohla poskodit nepfilnavy povrch
. desek.
Cervend kontrolka Vyrobek vypnut Uzaviete vyrobek. Zaviete zamek [1] Tésto se
se vypne nyni pece.
Zelend kontrolka Produkt se ohfivd/znovu @ UPOZORNEN:I:
zhasne ohfiva Proces peéeni trvd asi 3 az 7 minut. V zdvislosti
Zelend kontrolka se Byla dosaZena teplota na tom, jok hn&dé vafle maiji byt, mdze byt doba
zapne pedeni peceni zkrdcena nebo prodlouZena.

- D ¢ené doby pri
® UPOZORNENI: V pribshu provozu se zelend S L

kontrolka | 3 | pfilezitostné zapiné a vypind. To Vafle 5 az 7 minut
znamend, ze se vyrobek znovu zahFivd na pecici Koblizky 2.5 a3 5 minut
teplotu.

eplot Vafle s motivy 7 minut

Pouze jako reference (Odhadované doby
pfipravy najdete v odstavci ,Recepty”)

Odebirdani vafli/ koblih/vafli s motivy: PouzZijte
plastovou/dfevénou stérku (nebo jiny vhodny
nekovovy ndstroj), aby nedo3lo k poskozeni
nepfilnavého povrchu vyrobku.

Zatimco se vafle/koblihy peou, vypne se zelena
kontrolka | 3 | a znovu se zapne. To signalizuje
regulaci pozadované provozni teploty.

Kdyz je proces pe&eni dokonéen: Vytéhnéte
sitovou zdstreku ze zdsuvky.
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® Recepty

Desky:

Vaflovaci desky vafli (horni a dolni dil)
Pfisady:

5 Vejce, oddé&leny bilek a Zloutek
250g Nesolené méslo, rozpusténé
200 g Cukr

400 ml Mléka

500¢g Mouky

2 balicky Vanilkovy cukr

5¢g Prasek do pediva
Pfiprava:

Predehfeijte vyrobek.

V misce vysleheijte bilky a cukr do tuha. Odstavte
stranou.

V jiné misce vyslehejte Zloutky. Pidejte mléko a
rozpuiténé mdslo a promicheite.

Do dal3i misky prosejte suché piisady
dohromady. Pridejte smés vajecného Zloutku.
Vymicheite tésto do hladka.

Opatrné vmichejte na tuho ulehané bilky.

Horni a dolni desku postiikejte sprejem na peceni
(na bazi mésla).

Rozdélte t&sto rovnomé&rné na spodni desku.
PeZeme po dobu asi 5 minuty (az je t&sto
zlatohnédé a zcela zformovdno, ale stdle jesté
mékké).
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Desky:

Vaflovaci desky vafli (horni a dolni dil)
Pfisady:

2 Vejce, oddé&leny bilek a Zloutek
100 g Cukr

100 g Nesolené mdslo, rozpusténé
160 ml Miéka

200 g Univerzdlni mouka

V2 Eajové |Zicky Prések do pegiva

130¢g Borlvky (Zerstvé nebo mrazené)
Pfiprava:

Predehfeijte vyrobek.

V misce vy3leheijte bilky a cukr do tuha. Odstavte
stranou.

V jiné misce vyslehejte Zloutky. Pridejte mléko a
rozpudténé mdslo a promicheite.

Do dal3i misky prosejte suché piisady
dohromady. Pfidejte smé&s vaje¢ného Zloutku.
Vymicheite t&sto do hladka.

Opatrné vmichejte na tuho uglehané bilky.
Opatrné vmicheijte bordvky.

Horni a dolni desku postiikejte sprejem na peceni
(na bazi mésla).

Rozdélte t&sto rovnomé&rné na spodni desku.
Peeme po dobu asi 5 minuty (az je tésto
zlatohn&dé a zcela zformovano, ale stéle jedts

mékké).



Desky:
Vaflovaci desky vafli (horni a dolni dil)

Pfisady:

3 Vejce, oddé&leny bilek a Zloutek
50g Cukr

150 ¢ Nesolené mdslo, rozpusténé
500 ml Mléka

420 g Univerzdlni mouka

3 &ajova [zitka Prasek do pediva

150 g Sunka, nakréjend na kosticky
150 g Strouhany syr &edar
Pfiprava:

Predehfeijte vyrobek.

V misce vysleheijte bilky a cukr do tuha. Odstavte
stranou.

V jiné misce vyslehejte Zloutky. Pridejte mléko a
rozpuiténé mdslo a promicheite.

Do dal3i misky prosejte suché piisady
dohromady. Pridejte smés vajecného Zloutku.
Vymicheite tésto do hladka.

Opatrné vmicheijte na tuho uilehané bilky.
Opatrné vmicheijte nakrajenou 3unku a
nastrouhany syr cedar.

Horni a dolni desku postfikeijte sprejem na peceni
(na bazi masla).

Smés rovnomémé rozdélte na spodni desku.
Peeme po dobu asi 8 minuty (az je t&sto

zlatohnédé a zcela zformovdno, ale stdle jesté
mékké).

Desky:
Vaflovaci desky vafli (horni a dolni dil)

P¥imési (vafle):

2 Vejce, oddé&leny bilek a Zloutek
150 g Cukr

100 g Nesolené mdslo, rozpusténé
160 ml Mléka

170 g Univerzdlni mouka

V2 &ajové |Zicky Jedld soda

30g Pradek zeleného &aje Matcha

Pfisady (¢okoladova poleva Matcha):
200 g
140 g

1 &ajovd |Zicka Prések zeleného Eaje Matcha

Bilg cokoldda (nahrubo nasekand)

Tuénd smetana

Volitelné obloha: Zmrzlina ze zeleného &aje,
prések zeleného &aje Matcha

Pfiprava (vafle):
Predehfeijte vyrobek.
V misce vysleheite bilky a cukr do tuha. Odstavte
stranou.
V jiné misce vysleheijte Zloutky. Pfidejte mléko a
rozpusténé maslo a promicheijte.
Do dal3i misky prosejte suché pfisady
dohromady. Pfidejte smés vajeéného Zloutku.
Vymicheite t&sto do hladka.
Opatrné vmicheijte na tuho u3lehané bilky.
Horni a dolni desku postiikeijte sprejem na peceni
(na bdzi masla).
Rozdélte t&sto rovnomérné na spodni desku.
Pegeme po dobu asi 5 minuty (azZ je tésto
zlatohnédé a zcela zformovdno, ale stdle jesté

mékké).

Priprava (€okoladové poleva Matcha):
Deijte viechny ingredience do Zaruvzdorné misky
(z nerezové oceli nebo z tvrzeného skla).
V hrnci uvedte asi 3 cm vody do varu.
Postavte misku nad vafici vodou.
KdyZ se smés roztavi, odstrafite misku ze spordku.
Zamichejte a dobfe promichejte. Cokolddovd
omécka Matcha je pfipravena.
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Desky:
Vaflovaci desky vafli (horni a dolni dil)

Pfisady:

2 Vejce, oddé&leny bilek a Zloutek
150 g Cukr

100 g Nesolené mdslo, rozpusténé
160 ml Mléka

160 g Univerzdlni mouka

40g Kakaovy prasek neobsahuijici

pridany cukr

V2 &ajové |Ziky Prések do pediva

100 g

Malé &okolddové kousky

Volitelna obloha: Vanilkovd zmrzling,
&okolddové poleva, praskovy cukr

Pfiprava:

Predehfeijte vyrobek.

V misce vysleheijte bilky a cukr do tuha. Odstavte
stranou.

V jiné misce vyslehejte Zloutky. Pidejte mléko a
rozpuiténé mdslo a promicheite.

Do dal3i misky prosejte suché piisady
dohromady. Pridejte smés vajecného Zloutku.
Vymicheite tsto do hladka.

Opatrné vmichejte na tuho ulehané bilky.
Opatrné vmichejte malé Eokolddové kousky.
Horni a dolni desku postiikejte sprejem na peceni
(na bazi masla).

Rozdélte t&sto rovnomé&rné na spodni desku.
Peeme po dobu asi 5 minut (aZ je tésto zcela
zformovéno, ale stdle jesté mékké).

Poddveite s praskovym cukrem, vanilkovou
zmrzlinou nebo &okolddovou polevou.
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Desky:

Motivové desky (spodni deska, konkévni) [lld a
(horni deska, konvexni) [11b)

Pfisady:

250¢g Cukr

125¢g Maslo, rozputéné

2 Vejce, oddéleny bilek a Zloutek

250 ml Tepld voda (30 °C)

250¢g Mouky

P¥iprava:

Predehfeijte vyrobek.

V misce udleheijte vejce a cukr na svétlou, jasné
Zlutou smés.

Pridejte do smési rozpusténé mdslo. Dobre
promicheijte.

Do smési prosejte mouku a pfidejte vodu. Tésto
Sleheite pfi nizkych otdekéch a michejte do
hladka.

Horni a dolni desku postfikejte sprejem na peceni
(na bazi mésla).

Rozdélte t&sto rovnomé&rné na spodni desku.
PeZeme po dobu asi 7 minuty (az je t&sto
zlatohnédé a zcela zformovdno, ale stdle jesté
mékké).



Desky:
Desky na koblihy (horni a dolni dil)
Pfisady:
260 g Mouky
130¢g Cukr
1 baligky Vanilkovy cukr
250 ml Mléka
3 Vejce
5 polévkovych Rostlinny olej
IZic
30g Pra3ek do peciva
Pfiprava:
Predehfeijte vyrobek.

V misce u3leheijte vejce, vanilkovy cukr a cukr na
svétlou, jasné Zlutou smés.

Do smési pfideijte rostlinny olej a mléko. Tésto
3leheijte pri nizkych otéekdch a michejte do
hladka.

Mouku a prések do pe&eni prosejte do smési.
Tésto Slehejte pfi nizkych otd&kdach a michejte do
hladka.

Horni a dolni desku postfikeijte sprejem na peceni

(na bazi masla).

Rozdélte t&sto rovnomé&rné na spodni desku.
Pegeme po dobu asi 2,5 minuty (aZ je tésto
zlatohnédé a zcela zformovdno, ale stdle jesté
mékké).

Desky:
Desky na koblihy (horni a dolni dil)
Prisady:

Cokoladové koblihy:

200 g Nesolené mdslo, zméklé

180g Cukr

200 g Vejce

160 g Univerzdlni mouka

40g Kakaovy prasek neobsahujici
pridany cukr

60 ml Mléka

100 g Cokoladové kousky

Cokoladova poleva:

50g
20¢g

Cokolada (50 %) (hrub& nasekand)

Kakaové maslo

Volitelna obloha: Duhové cukrové ozdibky,
mini marshmallows

Pfiprava (éokoladové koblihy):

Predehfeijte vyrobek.

V misce vymichdme vejce. Odstavte stranou.

V jiné misce vyslehdme zméklé maslo a cukr do
lehké, svétle Zluté smési. PFidejte '/5 vymichané
smési a 3lehejte nejniZsi rychlosti az jsou pfisady
dobfe smichdny. Stejny postup zopakuijte se
zbyvaijicimi /3 vymichané vajeéné hmoty;
pridejte ke smési a 3lehejte pfi nejniZsi rychlost,
az jsou pfimési k dobfe promichany. Smés
nemicheijte pfili3 silng.

Do smési prosejte mouku a neslazeny kakaovy
prések. Pridejte mléko a t&sto vymicheijte do
hladka.

Opatrné vmichejte éokolddové kousky.

Horni a dolni desku postfikejte sprejem na peceni
(na bdzi mésla).

Rozdélte t&sto rovnomé&rné na spodni desku.
Peeme po dobu asi 4 minut (aZ je tsto zcela
zformovéno, ale stdle jesté mékké).

Koblihy vyjméte a nechte vychladnout.

Pfiprava (éokoladova poleva):

Nasekanou &okolddu a kakaové méslo dejte do
Zaruvzdorné misky (nerezova ocel nebo tvrzené
sklo).

V hrnci uvedte asi 3 cm vody do varu.

Dejte misku nad vafici vodou.

Kdyz je smés roztavend: Sejméte misku ze
spordku. Zamichejte a dobfe promicheijte.

Pred pouZitim nechte &okolddovou polevu trochu
ochladit.

Jednu stranu koblihy ponofte do Eokolddové
polevy. Stranu s polevou otocte hned nahoru.
Koblihu dejte na n&kolik minut susit do chlazené
police.

Voliteln&: Nez Eokolddova poleva zaschne:
Posypeijte duhovymi cukrovymi ozddbkami nebo
mini marshmallows.
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@ Cisténi a péée

/\ NEBEZPECi! Nebezpeii zranéni
elektrickym proudem! Pred &isténim:
Vyrobek vzdy oddélte od napdienti.

/\ NEBEZPECi! Nebezpedéi popdlenin!
Vyrobek negistéte bezprostfedné po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

A\ vAROVAN:I! Neponotujte elekirické &dsti
vyrobku do vody nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.

® UPOZORNENI: Vycistste vyrobek
bezprostfedn& po vychladnuti. Jakmile zbytky
potravin oschnou, nejdou snadno odstranit.
Dil Zpusob ¢isténi
Vaflovag Ofiete kryt lehce
navlhéenym hadfikem.
Nedovolte, aby dovnitf
vyrobku pronikla voda
nebo jiné kapaliny.

Po &isténi: Nechte vechny dily Gplné uschnout.

® Odstranovani poruch

Problém Odstranéni
Vyrobek Pripojte sifovou zastreku |4 | do
nefunguie. vhodné zdsuvky.

Vafle jsou prili Zkratte dobu peceni.

tmavé.

Vafle jsou prilis Prodluzte dobu peéeni.

Opldachnéte desky vodou
a/nebo jemnym Eisticim
prostredkem.

Desky

Odstrafite tuk a kapaliny:
Pouzijte kuchyfisky papir.
Prilnuté, pFipdlené zbytky
odstrafte: PouZijte
dfevénou 3pachtli nebo
malé dfevéné 3pizy.

Meziprostory
na spodnich
strandch desek
Topny

&lanek [6]
Zamek

® UPOZORNENI:

Desky a vyrobek nemyite v

24dném piipadé v myéce na nddobil

Nepouzivejte k &isténi vyrobku a jeho pfislusenstvi

z4dné drsné, agresivni &istici prostfedky nebo
tvrdé kartace.
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svétlé.

Hotové Pred pecenim desky
upecené lehce namazte tukem.

vafle se daii Vyzkouseite si dalii recept na
jen obtizné tésto.

odstranit z

vyrobku.

® Skladovani

/\ NEBEZPECi! Nebezpeéi popalenin!

Neukladeijte vyrobek ihned po provozu. Nechte
vyrobek nejdfive vychladnout.

Pred uloZenim vyrobek vycistéte.

Navifite pfivodni vedeni | 4 | na navijak

kabelu [5]

Pokud neni vyrobek pouzivén, skladujte ho v
origindlnim obalu.

Uchovéveijte vyrobek a suchém misté mimo dosah
déti.

® Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materidlt, které
mizete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materidl0.

N tfidéni odpadu se fidte podle oznaéeni
&)  obalovych materidld zkratkami (a) a &isly
a P o s ,
(b), s nésledujicim vyznamem: 1 - 7:
umélé hmoty / 20 - 22: papir a lepenka /
80 - 98: slozené latky.



Vyrobek a obalové materidly jsou
recyklovatelné, zlikvidujte je oddélené pro

(3
&

lepsi odstranéni odpadu.

Logo Triman plati jen pro Francii.

O moznostech likvidace vyslouzilych

zafizeni se informuijte u sprévy vasi obce

nebo mésta.

V z4jmu ochrany Zivotniho prostfedi

vyslouzily vyrobek nevyhazujte do

domovniho odpadu, ale predeijte k odborné

likvidaci. O sbémdch a jejich oteviracich

hodinéch se mizete informovat u pfisluiné

spravy mésta nebo obce.

an
Pid

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle
prisnych kvalitativnich smémic a pfed odesl&nim
prodel vystupni kontrolou. V pfipadé zdvad méte
moznost uplatnéni zékonnych prav vidi prodeijci.
Vase prava ze zdkona nejsou omezena nadi nize
uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni.
Zé&ruéni Ihita zagind od data zakoupeni. Uschoveite
si dobfe origindl pokladni stvrzenky. Tuto stvrzenku
budete potiebovat jako doklad o zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto vyrobku
vyskytne vada materiélu nebo vyrobni vada, vyrobek
Vém - dle naseho rozhodnuti - bezplatné opravime
nebo vyménime. Tato zdaruka zanikg, jestlize se
vyrobek poskodi, neodborné pouzil nebo neobdrzel
pravidelnou 4drzbu.

Zéruka plati na vady materidlu a vyrobni vady. Tato
zdruka se nevztahuje na dily vyrobku podléhaiici
opotfebeni (napf. na baterie), déle na poskozeni
kiehkych, choulostivych dil, napt. vypinacd,
akumulétord nebo dili zhotovenych ze skla.

Postup v pfipadé uplatiiovani zaruky

Pro zaijisténi rychlého zpracovdni Vadeho piipadu se
fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (napF. IAN 123456_7890)
jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravufe, titulni
strénce ndvodu (vlevo dole) nebo na ndlepce na
zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad nejdfive
kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v ndsledujicim
textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete

s pfiloZzenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a 0daii k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam byla
sdélena.

Servis

(@ Servis Ceska republika
Tel.: 800 143 873

E-Mail:  owim@lidl.cz

q3
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly
V tejto priru¢ke a na obale sa pouZivaji nasledujice upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Nebezpecenstvo”
oznaduje nebezpelenstvo s vysokym
stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete,
bude mat za ndsledok smrt alebo vazne
zranenie.

Napétie (striedavy prid)

Hertz (siefova frekvencia)

Watt

VYSTRAHA! Tento symbol so

signdlnym slovom ,Vystraha” oznaéuje
nebezpecenstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude maf
za ndsledok vazne zranenie alebo smrt.

UPOZORNENIE: Tento symbol so
signdlnym slovom ,Upozornenie” pondka
dalsie uzito&né informdcie.

Produkt pouzivajte len v suchych
interiéroch.

POZOR! Tento symbol so signdlnym
slovom ,Pozor” oznaduje nebezpedenstvo
s nizkym stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu
nevyhnete, bude mat za ndsledok lahké
alebo stredne fazké zranenie.

Nebezpedenstvo - Grazu elektrickym
prodom!

Pozor, horici povrch!

Tento produkt je klasifikovany ako
ochranné trieda | a musi sa uzemnit.

Vhodné pre potraviny. Tento vyrobok
Ziadnym spd&sobom negativne
neovplyviiuje na chuf alebo véiu.

VAFLOVAC

® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku.
Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny vyrobok. Névod na
obsluhu je si&astou tohto vyrobku. Obsahuje délezité
upozornenia tykajice sa bezpe&nosti, pouzivania

a likvidacie. Skér ako zagnete vyrobok pouzivaf,
obozndmte sa so vietkymi pokynmi k obsluhe a
bezpeénosti. Vyrobok pouzivaite iba v silade s
popisom a v uvedenych oblastiach pouZivania.

V pripade postipenia vyrobku daldim osobdm
odovzdaite aj vietky dokumenty patriace k vyrobku.

@® Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento produkt je uréeny na vyrobu vafli, 3iiek a vafli s
motivom. NepouzZivajte ho na Ziadne iné Géely.

Produkt je uréeny len na pouzitie v stkromnych
domédcnostiach a nie na komer&né G&ely.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za Zkody
spdsobené neodbornym pouzivanim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni produktu skontrolujte, ¢i je balenie
kompletné a ¢&i so vietky asti v pozadovanom stave.
Pred pouZivanim odstrarite vietky obalové materidly.
1x Vaffovag

3x Vymenitelné sety platni
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Pred &itanim si rozloZte stranu s ndkresmi. Obozndmte
sa so vietkymi funkciami produktu.

Obr. A

[1]  Zaistovaci uzaver

Cervend kontrolka (prevadzka)

Zelend kontrolka (ohrievanie)

Napdjaci kabel so siefovou zdstrekou
Navinutie kdbla

Obhrievaci prvok

Velké hé&ikové upevnenie

Uvolfiovacia pdka

Vonkai3i vystupok (maly)

Vnétorny vystupok (velky)

Platfia s motivom (spodnd platia, konkévna)
Platia s motivom (hornd platiia, konvexnd)
Platfia na 3isky (hornd a spodné platiia)
Platfia na vafle (horné a spodnd platia)

[Sle]elN]o o] [e]r]=

IE

NE

w

l

Vstupné napdtie: 220-240 V~, 50/60 Hz
Prikon: 750 W

Trieda ochrany: I

HG05615A (Ruzovd)
HG05615B (Zelend)
Testované GS (TUV SUD)

A

PRED POUZITIM PRODUKTU

SA OBOZNAMTE SO

VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI
UPOZORNENIAMI A POKYNMI
NA POUZITIE! KED BUDETE
TENTO PRODUKT ODOVZDAVAT
DALEJ, ODOVZDAJTE AJ
KOMPLETNU DOKUMENTACIU K
VYROBKU!

Modelové ¢&islo:

Bezpecnostné
upozornenia
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V pripade poskodenia z dévodu
nedodrZania tohto ndvodu na
obsluhu zanikd ndrok na zéruku!
Za nésledne vzniknuté dkody
nepreberdme Ziadnu zéruku!

V pripade majetkovych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouZivania alebo
nedodrzania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednosf!

Deti a osoby s postihnutim

A VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A
URAZU PRE KOJENCOV A
DETI!

Deti nenechdvaite bez dozoru v
blizkosti obalovych materidlov.
Obalovy materiél predstavuje
nebezpecenstvo udusenia.

Deti asto podcefiujd
nebezpeéenstvo spojené

s obalovymi materidlmi.
Nedovolte, aby sa deti dostali sa
do blizkosti obalového materidlu.
Tento produkt mézu pouZivaf
deti od 8 rokov a starsie,

ako aj osoby so zniZenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami,

alebo nedostatkom skisenosti a
vedomosti, ak si pod dozorom
alebo boli pouéené ohladom



bezpeé&ného pouzivania A NEBEZPECENSTVO!

vyrobku a z toho vyplyvajicich Nebezpecenstvo
nebezpedenstiev. popalenia! Produkt je pocas
Deti sa nesmé s produktom hraf. prevadzky hordci. Produktu sa
Cistenie a Udrzbu nesmy nedotykajte pocas pouZivania
vykondvat deti mladsie ako alebo bezprostredne po Aom.
8 rokov a stardie deti musia A VYSTRAHA!

byt pri tychto &innostiach pod Nebezpeéenstvo zasahu
dozorom. elektrickym prodom!

Defom mladsim ako 8 rokov
nedovolte pribliZif sa k produktu
a k napdjaciemu kéblu.

Produkt nepondrajte do vody
alebo inych kvapalin. Produkt
nikdy nedrzte pod te€icou

Pouzivanie v sGlade s uréenim vodou.
A VYSTRAHA! Neodborné A VYSTRAHA!
pouZitie mbZe spdsobif zranenia. Nebezpecenstvo zasahu
Tento produkt pouzivajte vyluéne elektrickym prodom!
podla tohto ndvodu. Nepokisajte NepouZivajte poskodeny
sa produkt Ziadnym sp&sobom produkt.
menif. Ak je produkt poskodeny, odpojte
Elektricka bezpeénosf ho od elekirickej siete a obrdtte
A NEBEZPECENSTVO! sa na predajcu.

Produkt sa nesmie pouzivaf,
ak spadne alebo md viditelné
poskodenia.

Tento produkt je po pripojeni k
elektrickej sieti stdle zapnuty.
Pred pripojenim produktu k
elektrickej sieti skontrolujte,

&i napdtie a menovity prid
zodpovedaiji Gdajom o napdjani
uvedenym na typovom Stitku
produktu.

Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym priodom!
Nepokuisajte sa opravovaf
produkt svojpomocne. V pripade
poruchy méZu opravy vykondavaf
vyluéne kvalifikovani odbornici.
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Siefovi zdstréku a napéjaci

kébel pravidelne kontrolujte na
poskodenie. Ak je napdjaci kdbel
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho zdkaznicky servis
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
nebezpedéenstvam.

Napdjaci kébel chraite pred
poskodenim. Nenechaite ho visief
nad ostrymi hranami a nestlécajte
ho, ani ho neohybaijte. Napdjaci
kdbel drzte v dostatoénej
vzdialenosti od horicich pléch a
otvoreného plamena.

Obsluha

Produkt nenechdvaite bez
dozoru, ked je pripojeny k
elektrickej sieti.

Produkt nepresivajte poéas
prevadzky.

Produkt nepouZivajte bez
vloZenych platni.

Produkt neukladajte na horice
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, rira na pecenie
atd’). Produkt pouZivaijte na
rovnom, stabilnom, &istom, teplu
vzdornom a suchom povrchu.
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Produkt nezakryvaite, ked

sa pouziva alebo kratko po
ukonéeni pouZivania, kym je este
teply.

Dbaijte na to, aby sa napdjaci
kébel nezachytili o platne a
nedotykal sa hrén platni.
Pouzivanie pred|Zovacich kdblov
sa neodporica. Ak by bolo
nevyhnutné pouzif pred|Zovaci
kdbel, musi byt tento uréeny pre
hodnotu prédu minimdlne 10 A.
Pripojné a pred|Zovacie kdble
uloZte tak, aby nikto nemohol
zakopndt a ni¢ sa nemohlo
poskodit.

Tento produkt nie je uréeny na
to, aby bol prevadzkovany s
pouZitim externych spinacich
hodin alebo samostatného
dialkového systému.

Cistenie a skladovanie
/A VYSTRAHA!

Nebezpeéenstvo
poranenia! Ked sa chystate
produkt vycistif, alebo ho uz
nebudete pouzivat, odpojte ho
od elektrickej siete.

Hordci produkt neskladuijte v
skrini alebo v baleni.



Siefovi zdstréku nefahajte zo
zdasuvky za napdijaci kdbel.
Produkt, napdjaci kébel a siefovd
zastreku chrdrite pred prachom,
priamym slnecnym Ziarenim,
kvapkajicou a striekajicou
vodou.

Produkt skladujte na chladnom,
suchom mieste, chraneny pred
vlhkosfou a mimo dosahu deti.
Produkt chrdite pred teplom.
Produkt neumiestiivjte do blizkosti
otvoreného ohia alebo zdrojov
tepla, ako so kachle alebo
ohrievace.

® Pred prvym pouzitim

Odstrante obalovy materidl. Skontrolujte, &i so
vietky &asti kompletné.

Vo vyrobe st niektoré Easti produktu pre vasu
ochranu oSetrené tenkou vrstvou olejového filmu.
Produkt pred prvym pouzitim zapnite bez cestaq,
aby sa pripadné zvysky odparili.

Vycistite produkt a jeho prislusenstva (pozri
,Cistenie a 0drzba”).

UPOZORNENIA:

Ked' produkt prvykrét zahrejete, méze vzniknof
mierny zdpach. Postarajte sa o dostatoéné
odvetranie prostredia.

Prvi varku vafli/sisiek zlikviduite.

@® Montaz

A\ vYSTRAHA! Nebezpeéenstvo zdsahu

elektrickym priodom. Skér ako vlozite/
vyberiete platne [13] Vytiahnite siefov
zdstreku | 4 | zo zdsuvky.
NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
popdlenia. Platne sa nesmy
vymienaf/odstrafiovaf priamo po prevadzke.
Produkt nechajte najskér vychladnuf.

Vlozenie platni

Otvorte zaisfovaci uzaver [ 1] Otvorte produkt.
Umiestnite vnitorné zdpadky |10] pozadovanej
platne do velkych hagikovych upevneni[7]
Zatlaéte platiu nadol, pokym nezacvakne.
Tento krok zopakuijte na druhej strane produktu.

® UPOZORNENIA:
Vkladaite len platne rovnakého typu.

Platiia s VlozZenie (obr. B)
motivom

Konkévna [11d Spodné &ast produktu
Konvexnd [115 Horné &ast produktu

Odstranenie platni

Otvorte zaisfovaci uzéver [ 1] Otvorte produkt.
Potiahnite za uvolfiovacie paky [8] Odstrafite
platiiu.

Tento krok zopakujte na druhej strane produktu.
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® Obsluha
Priprava: Namastite horn a spodnd platiiu [11d
s vhodnym jedlym olejom. @ UPOZORNENIA:
Namastite hornd a spodng platiu

s vhodnym jedlym olejom.

Zapnutie produktu: Siefovi zdstreku | 4 | zapojte Polas zahrievania nechaite produkt zatvoreny.
do vhodnej zésuvky. Cervend kontrolka [2] svieti. Spodng platiu neprepliaijte cestom.
Vypn’uhelf)rogukiu: Yylzlof;nlflle; SlVUhZOSTerU Produkt nahrievaijte, aZ kym nebude svietif zelend
zo z&suvky. Cervend kontrolka | 2 | zhasne. kontrolka

I Otvorte zaisfovaci uzaver [ 1] Otvorte produkt.
oL Stav Na nalievanie cesta na platfiv

Cervend kontrolka pouzite drevent alebo tepluodoln naberacku.

zapnutd Produkt zapnuty Nepouzivaijte kovovi naberacku, pretoze by
- mohla poskodit teflénovy povrch platni.
Cerven[a kontrolka Produkt vypnuty Zatvorte produkt. Zatvorte zaisfovaci uzéver
vypnuta Teraz sa cesto bude piecf.
Zelend kontrolka | 3 Produkt sa zahrieva
crena fomrea ) L / ® UPOZORNENIA:
vypnutd opatovne nahrieva . L. . . ,
Pecenie trvd pribl. 3 az 7 mindt. Vzdy podla
Zeleny kontrolka Teplota peéenia bola toho, aky stupe zhnednutia chcete dosiahnuf,
zapnutd dosiahnutd mdzete &as pecenia skrétif alebo pred|zif.
D UPOZORNENIE: Zelend kontrolka [3] sa Odporiéané asy petenia
pocas prevadzky prileZitostne vypina a zapina. Vafle 5 az 7 mintt
To indikuje, Ze sa produkt opét zahrieva na Dolky 2.5 a3 5 mindt
teplotu pecenia.
Vafle s motivom 7 min0t

Iba ako referencia (odhadovany éas pecenia
ndjdete v odseku ,Recepty”)

Odobratie vafli/doliek/vafli s motivom: Pouzite
plastovi/drevend 3pachtlu (alebo iny vhodny
nekovovy ndstroj), aby ste predisli poskodeniu
teflénovej vrstvy produktu.

Pocas pecenia vafli/isiek sa zelend kontrolka
vypne a znova zapne. Indikuje to reguldciu
pozadovanej prevddzkovej teploty.

Ked' je pecenie ukon&ené: Vytiahnite siefovi

zdstreku | 4 | zo zdsuvky.
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Recepty

Platne:

Platfia na vafle (hornd a spodné platia)

Prisady:

5 Vaijec, oddelené

250¢g Nesoleného masla, rozpusteného
200 g Cukru

400 ml Mlieka

500 g Moky

2 balicky Vanilkového cukru

5¢g Prasku do petiva

Priprava:

Predhrejeme produkt.

V miske vy3lahdme bielka s cukrom do tuhého
snehu. OdloZime bokom.

V druhej miske vy3lahdme ltka. Pridéme mlieko a
rozpustené maslo a zamieSame.

V inej miske preosejeme spolu suché prisady.
Pridéme zmes zltok. Cesto vymiesame do hladka.
Zamie3ame bielka vy3lahané do tuha.

Hornt i spodnt platiiu nasprejujeme tukom na
peenie (na baze masla).

Cesto rovnomerne rozotrieme na dolnd platfiu.
Pe&ieme priblizne 5 mindt (kym je cesto
zlatohnedé a plne sformovang, ale edte mékké).

Platne:

Platfia na vafle (hornd a spodné platia)

Prisady:

2 Vaijec, oddelené

100 g Cukru

100 g Nesoleného masla, rozpusteného
160 ml Milieka

200 g Univerzdlnej miky

12 CL Prasku do peciva

130¢g Cuéoriedok (&erstvé alebo mrazené)
Priprava:

Predhrejeme produkt.

V miske vy3lahéme bielka s cukrom do tuhého
snehu. OdloZime bokom.

V druhej miske vy3lahdme tka. Pridéme mlieko a
rozpustené maslo a zamiesame.

V inej miske preosejeme spolu suché prisady.
Pridéme zmes Zltok. Cesto vymiesame do hladka.
Zamie3ame bielka vy3lahané do tuha. Pridame
Cuoriedky.

Hornd i spodnd platfiv nasprejujeme tukom na
pecenie (na baze masla).

Cesto rovnomerne rozotrieme na dolni platiu.
Pegieme priblizne 5 mindt (kym je cesto
zlatohnedé a plne sformované, ale este makke).
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Platne:
Platfia na vafle (hornd a spodné platial)

Prisady:

3 Vaijec, oddelené

50g Cukru

150 ¢ Nesoleného masla, rozpusteného
500 ml Mlieka

420 g Univerzdlnej miky

3CL Prasku do peciva

150 g Sunky, nakrdjanej na kocky

150 g Nastrohaného syru cheddar
Priprava:

Predhrejeme produkt.

V miske vy3lahdme bielka s cukrom do tuhého
snehu. OdloZime bokom.

V druhej miske vy3lahdme ltka. Pridéme mlieko a
rozpustené maslo a zamieSame.

V inej miske preosejeme spolu suché prisady.
Pridéme zmes zltok. Cesto vymiesame do hladka.
Zamie3ame bielka vy3lahané do tuha.
Primie3ame Sunku nakrdjand na kocky a
nastrhany syr.

Hornd i spodnd platfiv nasprejujeme tukom na
pecenie (na baze masla).

Zmes rovnomerne rozdelime na spodnej

platni. Pegieme priblizne 8 mindt (kym je cesto
zlatohnedé a plne sformovang, ale este makké).

66 SK

Platne:
Platfia na vafle (hornd a spodné platia)

Prisady (vafle):

2 Vaijec, oddelené

150 ¢ Cukru

100 g Nesoleného masla, rozpusteného
160 ml Milieka

170 g Univerzdlnej miky

12 CL Prasku do peciva

30g Praskového zeleného Eaju Matcha

Prisady (Matcha éokoladova poleva):

200 g Bielej ¢okolddy (nasekand nahrubo)
140 g Smotany na $lahanie
1CL Pragkového zeleného Eaju Matcha

Volitel'né oblohy: Zmrzlina zo zeleného &ajy,
préskovy zeleny ¢aj Matcha

Priprava (vafle):
Predhrejeme produkt.
V miske vy3lahdme bielka s cukrom do tuhého
snehu. Odlozime bokom.
V druhej miske vy3lahéme ftka. Pridéme mlieko a
rozpustené maslo a zamiesame.
V inej miske preosejeme spolu suché prisady.
Pridame zmes zltok. Cesto vymiesame do hladka.
Zamiesame bielka vy3lahané do tuha.
Hornd i spodnd platfiv nasprejujeme tukom na
peenie (na baze masla).
Cesto rovnomerne rozotrieme na dolnd platiu.
Pe&ieme priblizne 5 mindt (kym je cesto
zlatohnedé a plne sformovang, ale edte mékké).

Priprava (Matcha éokoladovej polevy):
Vietky prisady ddme do teplovzdornej misky (z
nerezu alebo tvrdeného skla).

Do hrnca ddme zovriet priblizne 3 cm vody.
Misku polozime nad vriacu vodu.

Ked' je zmes rozpustend, vezmeme misku

zo spordku. MieSame a dobre premiesame.
Cokoladové poleva Matcha je pripravend.



Platne:

Platfia na vafle (hornd a spodné platial)

Prisady:

2 Vaijec, oddelené

150 g Cukru

100 g Nesoleného masla, rozpusteného
160 ml Mlieka

160 g Univerzdlnej miky

40g Nesladeného kakaového prasku
12 CL Prasku do pediva

100 g Malych kiskov &okolady

Volitel'né oblohy: Vanilkovd zmrzling,
&okolddové poleva, préskovy cukor

Priprava:

Predhrejeme produkt.

V miske vy3lahdme bielka s cukrom do tuhého
snehu. OdloZime bokom.

V druhej miske vy3lahdame zltka. Pridame mlieko a
rozpustené maslo a zamie$ame.

V inej miske preosejeme spolu suché prisady.
Pridéme zmes zltok. Cesto vymiesame do hladka.
Zamie3ame bielka vy3lahané do tuha.
Primie$ame malé kisky Eokolady.

Hornt i spodnd platiiu nasprejujeme tukom na
peenie (na baze masla).

Cesto rovnomerne rozotrieme na dolnd platfiu.
Pe&ieme priblizne 5 mindt (kym je cesto Uplne
sformovang, ale este makké).

Podavame s praskovym cukrom, vanilkovou
zmrzlinou alebo &okolddovou polevou.

Platne:

Platne s motivom (spodnd platiia, konkévna) |l1d a
(hornd platiia, konvexnd)  [11b)

Prisady:

250g Cukru

125¢g Masla, rozpusteného

2 Vaijec, oddelené

250 ml Teplej vody (30°C)

250 g Muky

Priprava:

Predhrejeme produkt.

V miske zmie$ame vajicka a cukor na lahkg,
svetlozltd zmes.

K zmesi pridéme rozpustené maslo. Dobre
zmieSame.

Preosejeme miku do zmesi a pridéme vodu.
Cesto mie$ame nizkou rychlosfou a vymieSame
ho do hladka.

Hornt i spodnd platiiu nasprejujeme tukom na
pecenie (na bdze masla).

Cesto rovnomerne rozotrieme na dolni platiu.
Pegieme priblizne 7 mindt (kym je cesto
zlatohnedé a plne sformované, ale este makké).
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Platne:
Platiia na Sisky (hornd a spodnd platiia)

Prisady:

260 g Maky

130¢g Cukru

1 balicky Vanilkového cukru
250 ml Mlieka

3 Vajec

5PL Rastlinného oleja
30g Prasku do pediva
Priprava:

Predhrejeme produkt.
V miske zmie$ame vajicka, vanilkovy cukor a
cukor na lahky, svetloZzlto zmes.

Do zmesi pridédme rastlinny olej a mlieko. Cesto
mie$ame nizkou rychlosfou a vymie3ame ho do

hladka.

Do zmesi pridéme miku a pré3ok do pediva.

Cesto mie$ame nizkou rychlosfou a vymieSame

ho do hladka.

Hornd i spodnd platfiv nasprejujeme tukom na
pecenie (na baze masla).

Cesto rovnomerne rozotrieme na dolni platfiu.
Pe&ieme priblizne 2,5 mindt (kym je cesto

zlatohnedé a plne sformované, ale este makké).

Platne:
Platia na Sitky (hornd a spodné platiia)

Prisady:

Cokoladové sisky:

200g Nesoleného masla, zméknutého

180 g Cukru

200 g Vajec

160 g Univerzélnej miky

40g Nesladeného kakaového prasku

60 ml Mlieka

100 g Cokoladovych kiskov

Cokoladova glazira:

50¢g Cokolady (50 %) (nahrubo
nasekanej)

20g Kakaového masla
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Volitel'né oblohy: Dihovy cukrovy dekor, mini
marshmallows

Priprava (éokoladovych sisiek):

Predhrejeme produkt.

V miske rozilahdme vaiji¢ka. Odlozime bokom.
V inej miske zmie3ame zmé&knuté maslo

a cukor na lahky, svetlozltd zmes. /3

pridéme k vy3lahanej vajickovej mase a
najnizsou rychlosfou slahdme, kym sa

prisady nepremie3aji. Opakujeme postup so
zostévajicimi 2/; vyslahanej vajickovej masy;
priddme k zmesi a na najniz3ej rychlosti slahdme,
kym nie s0 prisady zmie3ané. Zmes neslahdme
prili§ silno.

Preosejeme univerzdlnu miku a nesladeny
kakaovy présok do zmesi. Pridame mlieko a cesto
vymiedame do hladka.

Zamie3ame &okoladové kusky.

Hornd i spodnd platfiv nasprejujeme tukom na
peenie (na baze masla).

Cesto rovnomerne rozotrieme na dolnd platiu.
Pe&ieme priblizne 4 mindt (kym je cesto Uplne
sformovang, ale este makké).

Sisky vyberieme a nechame vychladnt.

Priprava (éokoladova glazura):

Nasekané kisky &okolady a kakaové maslo
ddme do teplovzdornej misky (z nerezu alebo
tvrdeného skla).

Do hrnca déme zovriet priblizne 3 cm vody.
Misku polozime nad vriacu vodu.

Ked' sa zmes rozpusti: Odoberieme misku zo
spordka. MieSame a dobre premiesame.
Cokoladovis glaziru nechédme pred pouzitim
trochu vychladnf.

Jednu stranu 3iSiek ponorime do Eokolddovej
glazdry. Glazovant stranu ihned’ oto&ime
dohora. Sigku umiestnime na pér mindt chladngt
do chladnicky.

Volitelné: Skér ako stuhne Eokoladovd glazira:
Posypeme ddhovym cukrovym dekorom alebo
mini marshmallows.



® Cistenie a udrzba

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
zasahu elektrickym prodom! Pred
&istenim: Produkt vzdy odpojte od napdjania.

/)\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
popalenia! Produkt necistite bezprostredne po
pouziti. Produkt nechajte najskér vychladnif.

I\ VYSTRAHA! Elekiricks asfi produktu
nepondrajte do vody alebo inych kvapalin.
Produkt nikdy nedrzte pod te¢icou vodou.

® UPOZORNENIE: Produkt ocistite hned' po
vychladnuti. Ak sa na produkte nachddzaijo
zaschnuté zvysky potravin, fazko sa odstrafiujd.

Diel

Vaflovad

Metéda Cistenia

Teleso utrite mierne
navlhéenou handrou.
Nedovolte vode alebo
inym kvapalindm vniknof
do vnitra produktu.

Platne oplachnite vietky
vodou a/alebo jemnym
&istiacim prostriedkom.

Platne

Odstrante tuk a kvapaliny:
Pouzite kisok kuchynského

Medzipriestory
na dolnych

stranéch platni papiera.

Obhrievaci Odstrante pripdlené
prvok [6] zvysky: PouzZite dreven(
Zaistovaci stierku alebo mald

drevend varesku.

uzdaver m

® UPOZORNENIA:
Platne a produkt v Ziadnom
pripade neumyvaite v umyvacke riadu!
Na ¢istenie produktu a prisludenstva nepouzivajte
Ziadne abrazivne, agresivne &istiace prostriedky,
ani tvrdé kefy.

Po vycisteni: Nechaite vietky éasti Oplne
vyschnot.

® Odstranovanie chyb

Problém Odstranenie
Produkt Pripojte siefovi zdstreku |4 | do
nefunguje. vhodnej siefovej zasuvky.

Vafle s6 prilid Skrafte Eas pedenia.

tmavé.

Vafle s¢ prilid Predizte &as pecenia.

svetlé.

Hotové Platne pred
upecené vafle pecenim mierne namazte

sa daji len tukom.

fazko odstranif Vyskisaite iny recept na cesto.
z produktu.

® Skladovanie

/A\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpecenstvo
popadlenia! Produkt neskladujte bezprostredne
po pouziti. Produkt nechaite najskér vychladnut.
Produkt pred uskladnenim vycistite.

Napdijaci kdbel |4 | navifte okolo vinutia
kébla[5]

Ked' produkt nepouzivate, uchovavaite v
originalnom baleni.

Produkt odlozte na suché miesto mimo dosahu
deti.

@ Likvidacia

Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré
mdzete odovzdaf na miestnych recyklaénych
zbernych miestach.

N, Viimaite si prosim oznagenie obalovych
&)  materidlov pre triedenie odpadu, st

a oznaéené skratkami (a) a &islami (b) s
nasledujicim vyznamom: 1 - 7: Plasty /
20 - 22: Papier a kartén / 80 - 98:
Spojené latky.
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Vyrobok a obalové materidly sg
recyklovatelné, zlikvidujte ich oddelene pre

(3
)

lepsie spracovanie odpadu.

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného

vyrobku sa mézete informovaf na Vasej

obecnej alebo mestskej sprave.

Ak vyrobok dosluzil, v zdujme ochrany

Zivotného prostredia ho neodhodte do

domového odpadu, ale odovzdaijte na

odborng likviddciu. Informdcie o zbernych

an
Pid

miestach a ich otvdracich hodinéch ziskate na

Vasej prisluinej sprave.

® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla prisnych
akostnych smernic a pred dodanim svedomito
testovany. V pripade nedostatkov tohto vyrobku Vam
prindleZia z&konné prava voéi predajcovi produktu.
Tieto zakonné prdva nie si nasou niziie uvedenou
zérukou obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roéni zdruku
od ddatumu ndkupu. Zdruénd doba zadina plyndf
ddatumom kipy. Starostlivo si prosim uschovaite
origindlny pokladniény listok. Tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Ak sa v rdmci 3 rokov od ddtumu ndkupu tohto
vyrobku vyskytne chyba materidlu alebo vyrobnd
chyba, vyrobok Vém bezplatne opravime alebo
vymenime - podla nasho vyberu. Tato zdruka zanikd,
ak bol produkt poskodeny, neodborne pouzivany
alebo neodborne udrziavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby materiélu
a vyrobné chyby. Této zdruka sa nevztahuje na
asti produktu, ktoré si vystavené normdlnemu
opotrebovaniu, a prefo ich je mozné povazovaf

za opotrebovatelné diely (napr. batérie) alebo na
poskodenia na rozbitnych dieloch, napr. na spinadi,
akumulétorovych batériach alebo Eastiach, ktoré so
zhotovené zo skla.
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Postup v pripade poskodenia v zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vadej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a ¢&islo vyrobku (napr. IAN 123456_7890)

ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire, na
prednej strane Vésho névodu (dole vlavo) alebo ako
ndlepku na zadnej alebo spodnej strane.

Ak sa vyskytni funk&né poruchy alebo iné nedostatky,
najskér telefonicky alebo e-mailom kontaktujte
ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt oznaéeny ako defektny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladniény listok)
a uvedenim, v éom spo&iva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

Servis

GO

Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-posta: owim@lidl.sk

q3



Verwendete Warnhinweise und Symbole....................... .. ... Seite

Einleitung ... ... ... Seite
BestimmungsgeméfBer Gebrauch. . ... ... . Seite
Lieferumfang. . .. ..o Seite
Teilebeschreibung ... ... ... . Seite
Technische Daten . . .. ... Seite

Sicherheitshinweise ............................ ... Seite

VordererstenVerwendung. ............................................. Seite

Montage ... Seite

Bedienung ... ... ... Seite
Ein-/Ausschalten. .. ... .. . . . Seite
Wiaffeln/Donuts/Motivwaffeln backen ... ... .. Seite

Rezepte ... ... ... Seite
Belgische Waffeln .. ... .. Seite
Blaubeerwaffeln. .. ... . Seite
Schinken-/Kasewaffeln. . .. ... .. Seite
Matchawaffeln. .. ... Seite
Belgische Browniewaffeln . ... ... ... . . . Seite
Motivwaffeln ... Seite
Einfache Donuts . . . . ..o i Seite
Glasierte Schokoladendonuts ... ... . Seite

Reinigungund Pflege .......... .. ... ... Seite

Fehlerbehebung ...... ... ... ... Seite

Lagerung ... ... Seite

Entsorgung ....... ... Seite

Garantie ... ... Seite

DE/AT/CH

72

72
72
72
73
73

73
76
76

77
77
77

78
78
78
79
79
80
80
81
81

82
82
82
82
83



Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet eine
Geféhrdung mit einem hohen Risikograd,
die, wenn sie nicht vermieden wird, eine
schwere Verletzung oder den Tod zur Folge
hat.

Spannung (Wechselstrom)

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

WARNUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Warnung” bezeichnet eine
Gefdhrdung mit einem mittleren Risikograd,
die, wenn sie nicht vermieden wird, eine
schwere Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
niitzliche Informationen.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet

eine Geféhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringe oder mé&Bige Verletzung
zur Folge haben kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Achtung, heifle Oberflache!

Dieses Produkt ist als Schutzklasse |
eingestuft und muss geerdet werden.

Lebensmittelecht. Dieses Produkt hat keine
negativen Auswirkungen auf Geschmack
oder Geruch.

WAFFELEISEN

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fisr ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung ist
Teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.
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@ BestimmungsgemadBer Gebrauch
Dieses Produkt ist zur Herstellung von Waffeln, Donuts
und Motivwaffeln vorgesehen. Verwenden Sie es fiir
keine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fir gewerbliche
Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir Schaden
aufgrund unsachgeméBer Verwendung.

@ Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des Produkis,
ob die Lieferung vollstéindig ist und alle Teile in
ordnungsgemdfem Zustand sind. Entfernen Sie vor
der Verwendung sémiliche Verpackungsmaterialien.
1x Waffeleisen

3x Austauschbare Plattensets



Falten Sie vor dem Lesen die Ausklappseite mit
den Zeichnungen aus. Machen Sie sich mit allen
Funktionen des Produkts vertraut.

Abb. A

[1] Verriegelung

Rote Kontrollleuchte (Betrieb)

Griine Kontrollleuchte (Heizen)
Anschlussleitung mit Netzstecker
Kabelaufwicklung

Heizelement

Grof3e Hakenklemmen
Entriegelungshebel

AuBere Rastnasen (klein)

Innere Rastnasen (grof3)

Motivplatte (untere Platte, konkav)
Motivplatte (obere Platte, konvex)
Donutplatte (obere und untere Platte)
Waffelplatte (obere und untere Platte)

[Sle]elN]o o] [eo]r]=

o

|

o

N

220-240V~, 50/60 Hz
750 W

Schutzklasse: I

HGO05615A (Rosa)
HGO05615B (Grin)
GS-geprift (TOV SUD)

Eingangsspannung:
Leistungsaufnahme:

Modellnummer:

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR

DER VERWENDUNG DES
PRODUKTS MIT ALLEN
SICHERHEITSHINWEISEN UND
GEBRAUCHSANWEISUNGEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE AUCH
ALLE DOKUMENTE WEITER!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt Ihr
Garantieanspruchl!

Fur Folgeschaden wird keine
Haftung Gbernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschdden
aufgrund einer unsachgemafen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung tbernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrdnkungen

/A WARNUNG! LEBENS-
GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.

Kinder unterschétzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
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werden oder beziglich des A\ GEFAHR! Verbrennungs-
sicheren Gebrauchs des Produkts gefahr! Das Produkt wird

unterwiesen wurden und die wéihrend der Verwendung heif3.
daraus resultierenden Gefahren Berihren Sie das Produkt nicht
verstehen. wdhrend oder unmittelbar nach
Kinder dirfen nicht mit dem der Verwendung.

Produkt spielen. A WARNUNG! Stromschlag-
Reinigung und Benutzer-Wartung gefahr! Tauchen Sie das
dirfen nicht durch Kinder Produkt nicht in Wasser oder

durchgefihrt werden, es sei denn, andere Flissigkeiten ein. Halten

sie 5i”°_| dlt.er als 8 Jahre und Sie das Produkt niemals unter
beaufsichtigt. flieBendes Wasser.

Kinder jinger als 8 Jahre /A WARNUNG! Stromschlag-

sind vom Produkt und der gefahr! Verwenden Sie kein
Anschlussleitung fernzuhalten. beschadigtes Produkt

BestimmungsgeméBer Trennen Sie das Produkt vom

Gebrauch Stromnetz und wenden Sie

/A WARNUNG! Eine sich an lhren Handler, wenn es
unsachgemdfe Verwendung beschadigt ist.
kann zu Verletzungen fihren. Das Produkt darf nicht verwendet
Verwenden Sie das Produkt werden, wenn es fallen gelassen
ausschlief3lich dieser Anleitung wurde oder wenn es sichtbare
entsprechend. Versuchen Sie Schaden aufweist.
nicht, das Produkt in irgendeiner Dieses Produkt ist stéindig
Weise zu veréndern. eingeschaltet, wenn es an das

Elektrische Sicherheit Stromnetz angeschlossen ist.

A GEFAHR! Stromschlag- Bevor Sie das Produkt mit dem

Stromnetz verbinden, iberprifen
Sie, ob die Spannung und der
Nennstrom den am Typenschild
des Produktes angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

gefahr! Versuchen Sie niemals,
das Produkt selbst zu reparieren.
Im Fall einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich

von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.
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Uberpriifen Sie den Netzstecker
und die Anschlussleitung
regelméBig auf Schaden. Wenn
die Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
dessen Kundendienst oder
dhnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Schitzen Sie die Anschlussleitung
vor Schaden. Lassen Sie sie
nicht Uber scharfe Kanten
héngen und quetschen oder
biegen Sie sie nicht. Halten

Sie die Anschlussleitung von
heiBen Oberflachen und offenen
Flammen fern.

Bedienung

Lassen Sie das Produkt nicht
unbeaufsichtigt, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.
Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.
Verwenden Sie das Produkt nicht
ohne eingesetzte Plattensets.
Stellen Sie das Produkt nicht auf
heilen Oberfléchen (Gasherd,
Elektroherd, Ofen usw.) ab.
Bedienen Sie das Produkt auf
einer flachen, stabilen, sauberen,

hitzebestdndigen und trockenen
Oberfléche.

Decken Sie das Produkt nicht

ab, solange es in Gebrauch ist
oder kurz nach dem Gebrauch,
solange es noch warm ist.
Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von den
Platten eingeklemmt wird oder
die Kanten der Platten berihrt.
Die Verwendung von
Verléngerungsleitungen wird nicht
empfohlen. Falls der Einsatz einer
Verléngerungsleitung erforderlich
sein sollte, muss sie fir einen
Stromfluss von mindestens 10 A
vorgesehen sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verlangerungsleitungen so, dass
niemand dariber stolpern und
nichts beschadigt werden kann.
Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

Reinigung und Aufbewahrung
/A WARNUNG! Verletzungs-

gefahr! Trennen Sie das Produkt
vom Stromnetz, bevor Sie es
reinigen oder wenn es nicht in
Verwendung ist.

Bewahren Sie das heif’e Produkt
nicht in einem Schrank oder in
der Verpackung auf.
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Ziehen Sie den Netzstecker nicht
an der Anschlussleitung aus der
Steckdose.

Schiitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

Bewahren Sie das Produkt an
einem kihlen, trockenen Ort auf,
geschitzt vor Feuchtigkeit und
auB3erhalb der Reichweite von
Kindern.

Schitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der N&he

von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgerdten.

Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Uberprifen Sie, ob alle Teile vollstandig sind.
Waéhrend der Produktion werden einige Teile
zu ihrem Schutz mit einem dinnen Olfilm
Uberzogen. Betreiben Sie das Produkt vor der
ersten Verwendung ohne Teig, damit eventuelle
Rijcksténde verdampfen.

Reinigen Sie das Produkt und die Zubehdrteile
(siehe ,Reinigung und Pflege”).

HINWEISE:

Die ersten Male, die das Produkt erhitzt wird,
kann ein schwacher Geruch vorhanden sein.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung in der
Umgebung.

Entsorgen Sie den ersten Satz Waffeln/Donuts.
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® Montage
A\ WARNUNG! Stromschlaggefahr.

Bevor Sie die Platten einseftzen/
entfernen: Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus
der Steckdose.

& GEFAHR! Verbrennungsgefahr. Die Platten

diirfen nicht unmittelbar nach dem

Betrieb gewechselt/entfernt werden. Lassen Sie
das Produkt zundchst abkiihlen.

Platten einsetzen

Offnen Sie die Verriegelung [ 1] Offnen Sie das
Produkt.

Positionieren Sie die inneren Rastnasen |10| der
gewiinschten Platte in den groflen Hakenklemmen
71

Driicken Sie die Platte nach unten, bis sie
einrastet.

Wiederholen Sie diesen Schritt auf der anderen
Seite des Produkts.

HINWEISE:

Setzen Sie nur Platten derselben Art ein.

Motivplatte Einsetzen (Abb. B)
Konkav Unterer Teil des Produkts
Konvex [11H Oberer Teil des Produkts

Platten entfernen

Offnen Sie die Verriegelung [ 1] Offnen Sie das
Produkt.

Ziehen Sie an den Entriegelungshebeln [8]
Entfernen Sie die Platte.

Wiederholen Sie diesen Schritt auf der anderen
Seite des Produkts.



® Bedienung

Vorbereitung: Fetten Sie die obere und untere

Platte mit geeignetem Speisedl ein.

Produkt einschalten: Verbinden Sie den
Netzstecker | 4 | mit einer geeigneten Steckdose.
Die rote Kontrollleuchte | 2 | leuchtet.

Produkt ausschalten: Ziehen Sie den Netzstecker

aus der Steckdose. Die rote Kontrollleuchte

erlischt.

Kontrollleuchte

Rote Kontrollleuchte

ein

Status

Produkt eingeschaltet

Rote Kontrollleuchte

aus

Produkt ausgeschaltet

Griine Kontrollleuchte

aus

Produkt wird aufgeheizt/
heizt erneut

Griine Kontrollleuchte

ein

Backtemperatur wurde
erreicht

@D HINWEIS: Wahrend des Betriebs schaltet sich
die griine Kontrollleuchte | 3 | gelegentlich ein und
aus. Dies zeigt an, dass das Produkt wieder auf
die Backtemperatur aufheizt.

®

®

HINWEISE:

Fetten Sie die obere und untere Platte
mit geeignetem Speisedl ein.

Lassen Sie das Produkt geschlossen, wéihrend es
aufheizt.

Uberfiillen Sie die untere Platte nicht

mit Teig.

Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte | 3 | leuchtet.

Offnen Sie die Verriegelung [ 1] Offnen Sie das
Produkt.

Verwenden Sie eine Kelle aus Holz oder aus
hitzebesténdigem Kunststoff, um Teig auf die
untere Platte zu gieBBen. Verwenden
Sie keine Kelle aus Metall, da diese die
Antihaftbeschichtung der Platten beschédigen
kénnte.

SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie die
Verriegelung [ 1] Der Teig wird nun gebacken.

HINWEISE:

Der Backvorgang davert ca. 3 bis 7 Minuten.
Je nachdem, wie braun die Waffeln sein sollen,
kann die Backzeit verkiirzt oder verléngert
werden.

Empfohlene Backzeiten

Waffeln 5 bis 7 Minuten
Donuts 2,5 bis 5 Minuten
Motiv-Waffeln 7 Minuten

Nur als Referenz (geschétzte Backzeiten
finden Sie im Abschnitt ,Rezepte”)

Waffeln/Donuts/Motivwaffeln entfernen:
Verwenden Sie einen Kunststoff-/Holzspatel
(oder ein anderes geeignetes, nichtmetallisches
Werkzeug), um eine Beschadigung der
Antihaftbeschichtung des Produkts zu vermeiden.
Wiéhrend die Waffeln/Donuts backen, schaltet
sich die griine Kontrollleuchte | 3 | aus und wieder
ein. Dies zeigt die Regulierung der erforderlichen
Betriebstemperatur an.

Wenn der Backvorgang abgeschlossen ist:
Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.
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® Rezepte

Platten:

Waffelplatten (obere und untere Platte)

Zutaten:

5 Eier, getrennt

250¢g Ungesalzene Butter, geschmolzen
200 g Zucker

400 ml Milch

500 ¢ Mehl

2 Péckchen Vanillezucker

5¢g Backpulver

Zubereitung:

78

Produkt vorheizen.

In einer Schiissel Eiweif3 und Zucker steif
schlagen. Zur Seite stellen.

In einer anderen Schiissel Eigelb schlagen.
Milch und geschmolzene Butter zufiigen und
vermischen.

In einer anderen Schiissel trockene Zutaten
zusammen sieben. Eigelbmischung zufiigen. Teig
glatt rihren.

Steif geschlagenes Eiweif3 unterheben.
Obere und untere Platte mit Backspray (auf
Butterbasis) einsprihen.

Teig gleichmé&fBig auf der unteren Platte verteilen.

Ca. 5 Minuten lang backen (bis der Teig
goldbraun und vollsténdig geformt, aber noch
weich ist).
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Platten:

Waffelplatten (obere und untere Platte)

Zutaten:

2 Eier, getrennt

100 g Zucker

100 g Ungesalzene Butter, geschmolzen
160 ml Milch

200 g Allzweckmehl

V2 TL Backpulver

130 g Blaubeeren (frisch oder gefroren)
Zubereitung:

Produkt vorheizen.

In einer Schiissel Eiweif3 und Zucker steif
schlagen. Zur Seite stellen.

In einer anderen Schiissel Eigelb schlagen.
Milch und geschmolzene Butter zufigen und
vermischen.

In einer anderen Schiissel trockene Zutaten
zusammen sieben. Eigelbmischung zufiigen. Teig
glatt rihren.

Steif geschlagenes Eiweif3 unterheben.
Blaubeeren unterheben.

Obere und untere Platte mit Backspray (auf
Butterbasis) einsprithen.

Teig gleichméBig auf der unteren Platte verteilen.
Ca. 5 Minuten lang backen (bis der Teig
goldbraun und vollsténdig geformt, aber noch
weich ist).



Platten:
Waffelplatten (obere und untere Platte)

Zutaten:

3 Eier, getrennt

50¢g Zucker

150 ¢ Ungesalzene Butter, geschmolzen
500 ml Milch

420 g Allzweckmehl

3TL Backpulver

150 g Schinken, gewiirfelt

150 g Geriebener Cheddarkéase
Zubereitung:

Produkt vorheizen.

In einer Schiissel Eiweif3 und Zucker steif
schlagen. Zur Seite stellen.

In einer anderen Schiissel Eigelb schlagen.
Milch und geschmolzene Butter zufiigen und
vermischen.

In einer anderen Schiissel trockene Zutaten
zusammen sieben. Eigelbmischung zufiigen. Teig
glatt rihren.

Steif geschlagenes Eiweif3 unterheben.
Gewiirfelten Schinken und geriebenen Cheddar-
kése unterheben.

Obere und untere Platte mit Backspray (auf
Butterbasis) einsprithen.

Mischung gleichmé&Big auf der unteren Platte
verteilen. Ca. 8 Minuten lang backen (bis der
Teig goldbraun und vollsténdig geformt, aber
noch weich ist).

Platten:
Waffelplatten (obere und untere Platte)

Zutaten (Waffeln):

2 Eier, getrennt
150 ¢ Zucker
100 g Ungesalzene Butter, geschmolzen

160 ml Milch

170g Allzweckmehl

V2 TL Backsoda

30¢g Matcha-Griinteepulver

Zutaten (Matcha-SchokoladensoBe):

200 g Weifle Schokolade (grob gehackt)
140 g Fette Sahne
1TL Matcha-Griinteepulver

Optionale Belé&ge: Grintee-Eiscreme,
Matcha-Griinteepulver

Zubereitung (Waffeln):
Produkt vorheizen.
In einer Schijssel Eiwei3 und Zucker steif
schlagen. Zur Seite stellen.
In einer anderen Schiissel Eigelb schlagen.
Milch und geschmolzene Butter zufigen und
vermischen.
In einer anderen Schiissel frockene Zutaten
zusammen sieben. Eigelbmischung zufiigen. Teig
glatt rihren.
Steif geschlagenes Eiweif3 unterheben.
Obere und untere Platte mit Backspray (auf
Butterbasis) einsprithen.
Teig gleichmé&Big auf der unteren Platte verteilen.
Ca. 5 Minuten lang backen (bis der Teig
goldbraun und vollstdndig geformt, aber noch
weich ist).

Zubereitung (Matcha-SchokoladensoBe):
Alle Zutaten in eine hitzebesténdige Schissel
(aus Edelstahl oder Hartglas) geben.

In einem Topf ca. 3 cm Wasser zum Kochen
bringen.

Schiissel Gber das kochende Wasser stellen.
Wenn die Mischung geschmolzen ist, Schiissel
vom Herd nehmen. Rithren und gut vermischen.
Die Matcha-Schokoladensofe ist fertig
angerichtet.
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Platten:
Waffelplatten (obere und untere Platte)

Zutaten:

2 Eier, getrennt

150 ¢ Zucker

100 g Ungesalzene Butter, geschmolzen
160 ml Milch

160 g Allzweckmehl

40g UngesiiBtes Kakaopulver

VLTl Backpulver

100 g Kleine Schokoladenstiickchen

Optionale Belége: Vanilleeis, Schokoladen-
sof3e, Puderzucker

Zubereitung:
Produkt vorheizen.
In einer Schiissel Eiwei3 und Zucker steif
schlagen. Zur Seite stellen.
In einer anderen Schiissel Eigelb schlagen.
Milch und geschmolzene Butter zufiigen und
vermischen.
In einer anderen Schiissel trockene Zutaten
zusammen sieben. Eigelbmischung zufiigen. Teig
glatt rihren.
Steif geschlagenes Eiweif3 unterheben.
Die kleinen Schokoladenstiickchen unterheben.
Obere und untere Platte mit Backspray (auf
Butterbasis) einsprithen.
Teig gleichmé&fBig auf der unteren Platte verteilen.
Ca. 5 Minuten lang backen (bis der Teig
vollstéindig geformt, aber noch weich ist).
Mit Puderzucker, Vanilleeis oder Schokoladen-
sof3e servieren.
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Platten:

Motivplatten (untere Platte, konkav) |11 und
(obere Platte, konvex) [11b

Zutaten:

250g Zucker

125 ¢ Butter, geschmolzen

2 Eier, getrennt

250 ml Warmes Wasser (30 °C)

250¢g Mehl

Zubereitung:

Produkt vorheizen.

In einer Schissel Eier und Zucker in eine leichte,
hellgelbe Mischung schlagen.

Geschmolzene Butter zur Mischung hinzufigen.
Gut verrihren.

Mehl in die Mischung sieben und Wasser
zufiigen. Teig mit niedriger Geschwindigkeit
schlagen und glatt rihren.

Obere und untere Platte mit Backspray (auf
Butterbasis) einsprithen.

Teig gleichmaBig auf der unteren Platte verteilen.
Ca. 7 Minuten lang backen (bis der Teig
goldbraun und vollsténdig geformt, aber noch
weich ist).



Platten:
Donutplatten (obere und untere Platte)

Zutaten:

260 g Mehl

130g Zucker

1 Péackchen Vanillezucker
250 ml Milch

3 Eier

5EL Pflanzens|
30¢g Backpulver
Zubereitung:

Produkt vorheizen.

In einer Schissel Eier, Vanillezucker und Zucker in
eine leichte, hellgelbe Mischung schlagen.
Pflanzendl und Milch zur Mischung hinzufigen.
Teig mit niedriger Geschwindigkeit schlagen und
glatt rGhren.

Mehl und Backpulver in die Mischung sieben.
Teig mit niedriger Geschwindigkeit schlagen und
glatt rihren.

Obere und untere Platte mit Backspray (auf
Butterbasis) einsprithen.

Teig gleichmé&fBig auf der unteren Platte verteilen.
Ca. 2,5 Minuten lang backen (bis der Teig
goldbraun und vollstéindig geformt, aber noch

weich ist).
Platten:
Donutplatten (obere und untere Platte)
Zutaten:
Schokoladendonuts:
200 g Ungesalzene Butter, aufgeweicht
180 g Zucker
200 g Eier
160 g Allzweckmehl
40g UngesiiBtes Kakaopulver
60 ml Milch
100 g Schokoladenstiickchen
Schokoladenglasur:
50¢g Schokolade (50 %) (grob gehackt)
20g Kakaobutter

Optionale Bel&ge: Regenbogen-Zuckerdekor,
Mini-Marshmallows

Zubereitung (Schokoladendonuts):
Produkt vorheizen.
In einer Schijssel Eier verquirlen. Zur Seite stellen.
In einer anderen Schissel aufgeweichte Butter
und Zucker zu einer leichten, hellgelben
Mischung schlagen. '/; der verquirlten Eimasse
zufiigen und mit niedrigster Geschwindigkeit
schlagen, bis Zutaten gut vermischt sind. Den
gleichen Vorgang mit den verbleibenden 2/5 der
verquirlten Eimasse wiederholen; zur Mischung
zufiigen und mit niedrigster Geschwindigkeit
schlagen, bis Zutaten gut vermischt sind.
Mischung nicht zu stark verrihren.
Allzweckmehl und ungesiiBtes Kakaopulver in die
Mischung sieben. Milch zufiigen und Teig glatt
rihren.
Schokoladenstiickchen unterheben.
Obere und untere Platte mit Backspray (auf
Butterbasis) einsprithen.
Teig gleichmé&Big auf der unteren Platte verteilen.
Ca. 4 Minuten lang backen (bis der Teig
vollstéindig geformt, aber noch weich ist).
Donuts herausnehmen und abkihlen lassen.

Zubereitung (Schokoladenglasur):
Gehackte Schokolade und Kakaobutter in eine
hitzebesténdige Schissel (aus Edelstahl oder
Hartglas) geben.

In einem Topf ca. 3 cm Wasser zum Kochen
bringen.

Schissel iber dem kochenden Wasser platzieren.
Wenn die Mischung geschmolzen ist: Schijssel
vom Herd nehmen. Rithren und gut vermischen.
Schokoladenglasur vor Gebrauch etwas
abkihlen lassen.

Eine Seite der Donuts in die Schokoladenglasur
eintauchen. Glasierte Seite sofort nach oben
drehen. Donut einige Minuten zum Trocknen in
ein Kishlregal legen.

Optional: Bevor Schokoladenglasur trocknet:
Mit Regenbogen-Zuckerdekor oder Mini-
Marshmallows besprenkeln.
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@ Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Stromschlaggefahr! Vor der
Reinigung: Trennen Sie das Produkt immer von
der Stromversorgung.

/) GEFAHR! Verbrennungsgefahr! Reinigen
Sie das Produkt nicht unmittelbar nach dem

Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundchst
abkiihlen.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elekirischen
Teile des Produkts nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie das Produkt niemals
unter flieBendes Wasser.

® HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt
unmittelbar, nachdem es abgekihlt ist. Sobald
Lebensmittelreste angetrocknet sind, sind diese
nicht einfach zu entfernen.

Teil Reinigungsmethode
Waffeleisen Wischen Sie das

Gehduse mit einem leicht
angefeuchteten Tuch ab.
Lassen Sie kein Wasser
oder andere Flissigkeiten
in das Innere des Produkts
gelangen.

Platten

Spilen Sie die Platten mit
Wasser und/oder einem
milden Reinigungsmittel.

Fett und Flissigkeiten
entfernen: Verwenden Sie
ein Blatt Kiichenpapier.

Zwischenrdume
an den
Unterseiten der

Platten Anhaftende, angebrannte
Heizelement [&] Rijckstéinde entfernen:
Verriegelung [ 1] Verwenden Sie einen

Holzspatel oder kleine
Holzspiefe.

® HINWEISE:
Platten und Produkt keinesfalls in
der Spiilmaschine reinigen!
Verwenden Sie keine scheuernden, aggressiven
Reinigungsmittel oder harte Birsten, um das
Produkt oder die Zubehérteile zu reinigen.
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Nach der Reinigung: Lassen Sie alle Teile
vollstéindig trocknen.

® Fehlerbehebung

Problem Behebung

Das Produkt
funktioniert

SchlieBen Sie den Netzstecker
an einer geeigneten

nicht. Steckdose an.

Die Waffeln Verkiirzen Sie die Backzeit.

sind zu dunkel.

Die Waffeln Verldngern Sie die Backzeit.
sind zu hell.

Die fertig Fetten Sie die Plaften
gebackenen vor dem Backen leicht ein.

Waffeln lassen Probieren Sie ein anderes

sich nur schwer Teigrezept aus.

vom Produkt
entfernen.

® Lagerung

[\ GEFAHR! Verbrennungsgefahr! Lagern Sie
das Produkt nicht unmittelbar nach dem Betrieb.
Lassen Sie das Produkt zundchst abkihlen.
Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.
Wickeln Sie die Anschlussleitung |4 | um die
Kabelaufwicklung [5]
Lagern Sie das Produkt in der
Originalverpackung, wenn es nicht verwendet
wird.
Bewahren Sie das Produkt an einem trockenen
Ort auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kdnnen.

N Beachten Sie die Kennzeichnung

&)  der Verpackungsmaterialien bei der

a Abfallrennung, diese sind gekennzeichnet
mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b) mit
folgender Bedeutung: 1 - 7: Kunststoffe /
20 - 22: Papier und Pappe / 80 - 98:
Verbundstoffe.



- Das Produkt und die

é Verpackungsmaterialien sind recycelbar,
entsorgen Sie diese getrennt fir eine
bessere Abfallbehandlung.
Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.
Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Werfen Sie |hr Produkt, wenn es ausgedient
hat, im Interesse des Umweltschutzes nicht
in den Hausmiill, sondern fihren Sie es
einer fachgerechten Entsorgung zu. Uber
Sammelstellen und deren Offnungszeiten
kénnen Sie sich bei lhrer zusténdigen

I =y

Verwaltung informieren.

® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgfdltig produziert und vor Anlieferung
gewissenhaft gepriift. Im Falle von Mangeln dieses
Produkts stehen Ihnen gegen den Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen
Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem
Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler
auf, wird das Produkt von uns - nach unserer

Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese
Garantie verféllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht
sachgeméf benutzt oder gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind (z. B. Batterien) und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder die
aus Glas gefertigt sind.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und
die Artikelnummer (z. B. IAN 123456_7890) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt lhrer
Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der
Rick- oder Unterseite.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zunéchst die nachfolgend
benannte Serviceabteilung telefonisch oder per

E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon) und
der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen
mitgeteilte Service-Anschrift Gbersenden.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435111
(kostenfrei aus dem
dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz
Tel.: 0842 665566
(0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail:  owim@lidl.ch

q3
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